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TherméPro

Przygotowuj positki jak profesjonalista za kazdym razem!
Zdalny termometr do zywnosci z podwojng sondg
Model nr TP-22

Wprowadzenie

Gratulujemy zakupu profesjonalnego zdalnego programowalnego
termometru do zywnosci o czestotliwosci radiowej. Teraz bedziesz mogt
zdalnie monitorowac¢ temperature przyrzadzanej zywnosci oraz

temperature wewnatrz grilla, piekarnika lub wedzarni z dowolnego miejsca
w domu.

Elementy

1. Jeden odbiornik.
2. Jeden modut nadajnika.

3. Dwie odtgczane sondy ze stali nierdzewnej z przewodem w oplocie
stalowym.
4. Cztery baterie AAA.

Funkcje odbiornika

Wyswietlacz LCD
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Komora bateri A A

o Wyswietlacz LCD (ciektokrystaliczny) - wyswietla wszystkie ikony,
temperature i czas.

o Wyswietlacz temperatury z dwéch sond.

e Programowalny alarm z zaprogramowanymi temperaturami dla
okreslonych typow miesa.

e 99-godzinny, 59-minutowy timer (minutnik).

e Zakres temperatury sondy: 32°F do 572°F (0°C do 300°C).

o Tolerancja temperatury odczytu wewnatrz Zzywnosci:
+/-1,8°F (+/-1,0°C).

o Komora baterii - miesci 2 baterie AAA.

¢ Kilips do paska/stojak - Klips do paska umozliwia mobilno$é. Odbiornik
mozna przypig¢ do paska.

¢ Odchyla sie i umozliwia postawienie odbiornika na blacie.

Przyciski

1. MODE - Nacisnij, aby wybra¢ sonde termometryczng 1, sonde
termometryczng 2 lub tryb timera. Nacisnij i przytrzymaj przez 2 sekundy,
aby przejs¢ do trybu synchronizacji/parowania.

2. A vy trybie termometru (sonda 1 lub 2) nacisnij raz, aby zwiekszyé
wartos¢ temperatury. Nacisnij i przytrzymaj przez 2 sekundy, a wartos¢
temperatury bedzie wzrasta¢ w szybszym tempie. W trybie timera nacisnij
raz, aby zwiekszy¢ ustawienie godziny, minuty lub sekundy. Nacisnij i
przytrzymaj przez 2 sekundy, a godziny, minuty lub sekundy bedg
zwiekszane w szybszym tempie.

2.

3. ¥.-w trybie termometru (sonda 1 lub 2) naci$nij raz, aby zmniejszy¢
warto$¢ temperatury. Nacidniecie i przytrzymanie przez 2 sekundy
spowoduje szybsze zmniejszanie wartosci temperatury. W trybie timera
nacisnij raz, aby zmniejszy¢ ustawienie godziny, minuty lub sekundy.
Nacisnij i przytrzymaj przez 2 sekundy, aby zmniejszy¢ wartos¢ godzin,
minut lub sekund w szybszym tempie.

4. ST/ISPICLEAR - Podczas ustawiania timera nacisnij, aby potwierdzi¢
nastawy. Po ustawieniu timera nacisnij raz, aby uruchomi¢ timer. Gdy timer
jest uruchomiony, nacisnij raz, aby wstrzymaé¢ go. Nacisnij i przytrzymaj
przez dwie sekundy, aby wyczysci¢ ustawienia timera.

5. MEAT (mieso) - w trybie termometru nacisnij, aby wybrac¢ rodzaj miesa:
PROG (program - zdefiniowany przez uzytkownika), GBEEF (mielona
wotowina), GPOUL (mielony drob), BEEF (wotowina), VEAL (cielecina),
CHCKE (kurczak), PORK (wieprzowina), POULT (dréb), LAMB & FISH
(jagniecina i ryba) oraz OVEN (piekarnik).

W trybie timera naciénij gp, aby wybrac¢ tryb godzinowy, minutowy lub
minutowo-sekundowy.

6. TASTE (Smak) - w trybie termometru nacisnij, aby wybraé poziom
przyrzadzenia smaku migsa: RARE, MED RARE, MEDIUM, MEDIUM
WELL i WELL DONE (surowy, pot surowy, srednio krwisty, srednio
wypieczony, dobrze wypieczony).

7. 9/°F/°C nacisnij raz, aby wigczy¢ lub wytgczy¢ podswietlenie,
nacisnij i przytrzymaj przez 2 sekundy, aby wybra¢ odczyty temperatury w
stopniach Celsjusza lub Fahrenheita.

8. - Nacisnij raz, aby wtagczyé/wytgczy¢ odbiornik.
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e LCD (wyswietlacz ciektokrystaliczny) - wyswietla temperature zaréwno
sondy 1, jak i sondy 2. Automatycznie przetgcza sie miedzy
wyswietlaczami sondy 1 i sondy 2.

e Podstawka druciana - umozliwia postawienie nadajnika na blacie lub
odwrocenie go i uzycie jako wieszaka.

o Komora baterii - miesci 2 baterie AAA.

¢ Otwor gniazda czujnika — do podtgczenia sondy 1 i sondy 2 ze stali
nierdzewne;.
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Wiaczanie/wytaczanie urzadzenia

Nacisnij przycisk O na odbiorniku, aby wigczyc/wytgczy¢ odbiornik;
Nacisnij przycisk °F/°C/® na nadajniku, aby wigczyé/wytaczyé nadajnik.

Synchronizacja/parowanie nadajnika i odbiornika

Nadajnik i odbiornik zostaty juz sparowane w naszym zaktadzie
produkcyjnym. Zazwyczaj NIE trzeba ponownie synchronizowac¢ ani
parowac urzadzen. Wystarczy podtgczy¢ sondy, wiozy¢ baterie, witgczy¢
odbiornik i nadajnik i odczekac kilka sekund, a temperatury zostang
wyswietlone zaréwno na odbiorniku, jak i nadajniku. Urzgdzenia bedg
gotowe do uzycia.
Jednak w niektorych nietypowych przypadkach nadajnik i odbiornik nie sg
sparowane, woéwczas moze byc¢ konieczna ich ponowna synchronizacja,
wykonujgc ponizsze czynnosci:
a. Wiéz sondy ze stali nierdzewnej do odpowiednich gniazd w nadajniku.
b. Wiacz nadajnik, naciskajac przycisk “F/°C/®  Nadajnik wyswietli biezace
temperatury na wyswietlaczu LCD.
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c. Wiacz odbiornik, naciskajgc przycisk N

d. Nacisnij i przytrzymaj przycisk Mode na odbiorniku przez 2~3 sekundy,
aby przej$¢ do trybu synchronizaciji, ktéry bedzie trwat 60 sekund.
Wyswietlacz pokazuje migajacy symbol "---".

e. Poczekaj chwile, az na wyswietlaczu odbiornika pojawi sie odczyt
temperatury, co oznacza, ze synchronizacja/parowanie zostato
zakonczone. Profesjonalny zdalny termometr do gotowania jest teraz
gotowy do uzycia.

Uwaga: Synchronizacja miedzy nadajnikiem i odbiornikiem nie zostanie
utracona nawet po wymianie baterii.

Alarm utraty potaczenia

Jesli odbiornik znajdzie sie poza zasiegiem lub wystgpig nietypowe
zaktécenia zewnetrzne lub po wytgczeniu nadajnika, odbiornik moze nie
byé w stanie odbiera¢ transmisji z nadajnika. Jesli taka sytuacja potrwa
ponad 4 minuty, urzgdzenie wyswietli ostrzezenie o utracie sygnatu.
Nacisniecie dowolnego przycisku na odbiorniku zatrzyma sygnat
dzwiekowy Loss Link (utraty potgczenia).

Aby odzyska¢ sygnat transmisji, przesun odbiornik blizej nadajnika,
pofgczenie powinno zostaé automatycznie przywrécone, a temperatura
powinna pojawi¢ sie na wyswietlaczu odbiornika.

Funkcja automatycznego wylaczania

Odbiornik wytgczy sie automatycznie, jesli nie otrzyma sygnatu
temperatury z nadajnika przez ponad 30 minut, a sygnat dzwiekowy bedzie
emitowany przez minute przed wytgczeniem. Jednak funkcja
automatycznego wytgczania zostanie automatycznie dezaktywowana, jesli
timer jest uruchomiony.

Zmierz temperature miesa zgodnie z zakresem
temperatur USDA

1. Mozna uzy¢ dwdch sond (sonda 1 i sonda 2) do pomiaru i
monitorowania temperatury dwéch kawatkédw miesa lub dwéch czesci tego
samego duzego kawatka miesa w tym samym czasie.
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2. Nacisnij MODE, aby wybra¢ tryb termometru, Sonda 1 lub Sonda 2,
beda reprezentowane przez matg ikone (PROBE 1 lub PROBE 2) na
gérnym wyswietlaczu.

3. Nacisnij MEAT, aby wybra¢ rodzaj miesa: PROG (Program -
samodzielnie zdefiniowany przez uzytkownika), GBEEF (Mielona
wotowina), GPOUL (Mielony drob), BEEF (Wotowina), VEAL (Cielecina),
CHCKE (Kurczak), PORK (Wieprzowina), POULT (Dréb), LAMB & FISH
(Jagniecina i ryba).

4. Nacisnij przycisk TASTE, aby wybra¢ poziom wypieczenia dla
wybranego rodzaju miesa: RARE, MED RARE, MEDIUM, MEDIUM WELL i
WELL DONE (surowy, pét surowy, srednio krwisty, sSrednio wypieczony,
dobrze wypieczony)

Uwaga: Temperatura wyswietlana po lewej stronie rzeczywiste;j
temperatury miesa bedzie wskazywac¢ ustawiong temperature TEMP SET
zgodnie z poziomami wysmazenia USDA.

Przykfad: Wotowina bedzie dobrze wypieczona przy 165 °F.

5. Gdy temperatura miesa (sonda 1 lub sonda 2) osiggnie ustawiony
poziom wysmazenia, odbiornik wyemituje sygnat dzwickowy i wiaczy sie
podswietlenie wyswietlacza LCD. Nacisnij dowolny przycisk, aby wytgczy¢
sygnat dzwiekowy.

Pomiar temperatury migsa dostosowany do
indywidualnych upodoban

1. Naciénij MODE, aby wybra¢ tryb termometru, sonde 1 lub sonde 2.
2. Nacisnij A lub v, aby podnies¢ lub obnizy¢ ustawiong temperature. Po

nacisnieciu przycisku A lub ', na wyswietlaczu pojawi sie PROG
(program). Nacisniecie i przytrzymanie przycisku spowoduje szybkie
podnoszenie lub obnizanie ustawianej temperatury. Nacisniecie przycisku
MEAT spowoduje powrét do wstepnie ustawionych zakresow USDA.

3. Gdy temperatura migsa osiggnie ustawiony poziom wypieczenia,
odbiornik wyemituje sygnat dzwiekowy, a podswietlenie wyswietlacza LCD
zostanie wigczone. Naciénij dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat
dzwiekowy.



Pomiar temperatury piekarnika/wedzarni/grilla

1. Do pomiaru i monitorowania temperatury wewnatrz piekarnika, wedzarni
lub grilla mozna uzy¢ jednej sondy (Probe 1 lub 2). Przypnij wybrang sonde
do rusztu piekarnika lub komory grilla.

2. Naci$nij MODE, aby wybra¢ tryb termometru, sonde 1 lub sonde 2.

3. Nacisnij kilkkakrotnie MEAT, az na wyswietlaczu pojawi sie OVEN.

4. Wyswietlacz pokaze temperature wewnatrz piekarnika, wedzarni lub
grilla.

Procedura typowego uzycia na grillu zewnetrznym

Ponizszy typowy przyktad obejmuje kroki, ktére nalezy wykonaé, aby
profesjonalny termometr do zdalnego przyrzgdzania potraw ostrzegt
uzytkownika o jednoczesnym przyrzgdzaniu dwoch kawatkéw steku
wotowego, przy czym jeden kawatek steku wotowego ma by¢ przyrzagdzony
w stopniu srednio krwistym - medium (poziom wysmazenia USDA), a drugi
kawatek steku wotowego ma byc¢ przyrzadzony w stopniu srednim -
medium well (poziom wysmazenia USDA).

1. Wigcz grill.

2. Umies¢ dwa kawatki steku wotowego na ruszcie grilla.

3. Wi6z czujnik sondy 1 w srodek najgrubszej czesci pierwszego kawatka
steku. Unikaj dotykania kos$ci lub obszaréw obfitych w tluszcz. Wtéz czujnik
sondy 2 do drugiego kawatka steku. Zatbzmy, ze pierwszy kawatek steku
ma by¢ $rednio krwisty (medium), a drugi sredni (medium well).

4. Umiesc¢ przewod czujnika sondy tak, aby nie stykat sie z ptomieniami i
wychodzit z powierzchni grilla bez przygniecenia przez pokrywe grilla.

5. Ustawi¢ nadajnik z dala od Zrddta ciepta grilla. NIE umieszczaj nadajnika
na zamknietej pokrywie lub pod pokrywa. Nadajnik nie jest wodoodporny.
NIE uzywaj go podczas deszczu.

6. Nacisnij przycisk Mode, aby wybra¢ opcje Thermometer Probe 1.
Nacisnij MEAT, aby wyswietli¢ BEEF.

7. Nacisnij TASTE, aby wyswietli¢ MEDIUM, 150 °F zostanie wy$wietlone
jako ustawiona TEMP.

8. Nacisnij MODE, aby zmieni¢ sonde termometru 2. Nacisnij MEAT
(MIESO), aby wyswietli¢ BEEF (WOLOWINA).
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9. Naciénij TASTE, aby wyswietli¢ MEDIUM WELL, jako TEMP SET
zostanie wyswietlone 160 °F.

10. Odbiornik moze znajdowac¢ sie w odlegtosci do 300 stop od grilla
zewnetrznego. W razie potrzeby wejdz do pomieszczenia.

11. Gdy temperatura pierwszego kawatka steku osiggnie 150 °F MEDIUM,
odbiornik wyemituje sygnat dzwiekowy, a podswietlenie wyswietlacza LCD
zostanie wigczone.

12. Nacisnij dowolny przycisk, aby wytgczy¢ alarm.

13. Wyjmij pierwszy kawalek steku z grilla.

14. Gdy temperatura drugiego kawatka steku osiggnie 160 °F MEDIUM
WELL, odbiornik wyemituje sygnat dzwiekowy, a podswietlenie
wyswietlacza LCD zostanie wigczone.

15. Naciénij dowolny przycisk, aby wytgczy¢ alarm.

16. Wytgcz grill. Wyjmij czujniki sondy z obu stekow. Zawsze no$ rekawice
odporng na ciepto, aby dotyka¢ czujnika lub przewodu sondy ze stali
nierdzewnej podczas pieczenia lub tuz po jego zakonczeniu. Nie dotyka;j
gotymi rekami.

17. Wyczys¢ sonde ze stali nierdzewnej i doktadnie wysusz po kazdym
uzyciu.

18. Wytgczy¢ nadajnik i odbiornik.

Korzystanie z timera

Odliczanie w dét

1. Nacisnij przycisk MODE, aby wybrac tryb TIMER. W gornej czesci
wyswietlacza pojawi sie licznik czasu 00:00 z matg ikong TIMER.

2. Nacisnij przycisk MEAT, aby przetgczy¢ miedzy trybem Godziny:Minuty
na minutnik z sekundami i z powrotem.

3. Nacisnij Awp Y , aby dostosowac ustawienia timera. Nacisnij i

przytrzymaj A ub ¥ , aby dostosowac ustawienia w szybszym tempie.
Nacisnij ST/SP/CLEAR, aby potwierdzi¢ ustawienie. Maksymalne
ustawienie minutnika wynosi 99 godzin i 59 minut.

4. Nacisnij i przytrzymaj ST/SP/CLEAR, aby przywréci¢ ustawienie 00:00.
5. Po ustawieniu naci$nij ST/SP/CLEAR, aby uruchomi¢ minutnik. Bedzie

miga¢ symbol ', wskazujgc, ze timer jest uruchomiony.
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6. Aby wstrzymac proces odliczania, nacisnij przycisk ST/SP/CLEAR.

Symbol v pojawi sie na state. Nacisnij przycisk ST/SP/CLEAR, aby
kontynuowac odliczanie.

7. Gdy licznik czasu osiggnie 00:00, rozlegnie sie alarm i podswietlenie
wigczy sie na jedng minute.

Uwaga: Gdy minutnik odlicza ponizej 1 godziny 1:00, wysSwietlacz
automatycznie zmieni sie na 59'59", wskazujgc 59 minut i 59 sekund.
Nastepnie wyswietlane bedzie odliczanie sekund. Gdy odliczanie osiggnie
0'00", minutnik rozpocznie odliczanie w gore i wyemituje 60-sekundowy
sygnat dzwiekowy. Nacisnij dowolny przycisk, aby zatrzymac¢ minutnik.

Odliczanie w gére

1. Nacisnij przycisk MODE, aby wybra¢ tryb TIMER. W gérnej czesci
wyswietlacza pojawi sie licznik czasu 00:00 z matg ikong TIMER. Jesli
ustawienie timera nie wynosi 00:00, nacisnij i przytrzymaj ST/SP/CLEAR,
aby wyczy$cic¢ ustawienie do 00:00.

2. Nacisnij przycisk ST/SP/CLEAR, aby rozpocza¢ odliczanie. Symbol A
bedzie miga¢, wskazujgc, ze trwa odliczanie. Maksymalny czas odliczania
wynosi 99 godzin i 59 minut.

3. Aby zatrzymac proces odliczania, nacisnij przycisk ST/SP/CLEAR.

Symbol A pojawi sie na state.

4. Nacisnij i przytrzymaj przycisk ST/SP/CLEAR, aby przywrdci¢ ustawienie
00:00.

5. Gdy licznik czasu osiggnie 59 minut i 59 sekund, automatycznie zmieni
format wyswietlania na Godz: Minuty.

Pomocne wskazowki

o Jesdli odbiornik i/lub nadajnik wyswietlajg LLL lub HHH zamiast
temperatury sondy, poczekaj, az sonda osiggnie temperature pokojowa.
Jesli nadal wyswietlany jest komunikat LLL lub HHH lub wysSwietlana jest
fatszywa temperatura, $cisnij mocniej gniazda sondy w nadajniku i
przekrec¢ je do przodu i do tytu, aby dobrze sie stykaty. Jesli problem
nadal wystepuje, prawdopodobnie doszto do zwarcia wewnetrznego
przewodu sondy na skutek wilgoci lub uszkodzenia termicznego.

¢ Nie zanurzaj sondy w wodzie podczas czyszczenia.
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¢ Nie dopuszczaj do kontaktu sondy lub przewodu sondy z ptomieniami

o W okresie gwarancyjnym zwrd¢ wadliwg sonde na ponizszy adres wraz
z adresem zwrotnym, a my wyslemy Ci bezptatng sonde zastepcza.

o Jesli wyswietlana temperatura wydaje sie zbyt wysoka lub temperatura
wydaje sie rosngc¢ zbyt szybko, sprawdz, czy koncéwka sondy nie
przebija zywnosci. Umies¢ koricowke sondy na $rodku najgrubsze;j
czesci zywnosci. Unikaj dotykania kosci lub ciezkich obszaréw ttuszczu.

Przestrogi:

1. Nalezy zawsze nosi¢ rekawice odporne na wysoka temperature, aby
dotykac¢ czujnikow lub przewoddéw sondy ze stali nierdzewnej podczas
pieczenia lub tuz po jego zakonczeniu. Nie dotyka¢ gotymi rekami.

2. Czujniki i przewody sondy ze stali nierdzewnej nalezy trzymac z dala od
dzieci.

3. Sondy ze stali nierdzewnej nalezy czysci¢ i doktadnie suszy¢ po kazdym
uzyciu.

4. Nie uzywaj urzadzenia podczas deszczu. NIE jest ono odporne na
deszcz.

5. Nie nalezy naraza¢ wtyczek sond ze stali nierdzewnej lub otworéw w
nadajniku na dziatanie wody lub innych ptynéw. Spowoduje to uszkodzenie
potgczen i btedne odczyty.

6. Nie wystawia¢ odbiornika ani nadajnika na bezposrednie dziatanie
ciepfa.

7. Nie uzywaj sond ze stali nierdzewnej w kuchence mikrofalowe;j.

8. Termometr z sondg rejestruje temperatury tak niskie jak 32 °F (0 °C) i tak
wysokie jak 572 °F (300 °C). LLL bedzie wyswietlane ponizej 32 °F, a HHH
powyzej 572 °F. Nie uzywaj czujnika z sondg nierdzewng powyzej 572°F.
Spowoduje to uszkodzenie przewodu.

9. Nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby w wieku 12 lat i miodsze.
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Czyszczenie

1. Nalezy zawsze nosi¢ rekawice odporne na wysokg temperature, aby
dotykac¢ czujnikow lub przewodow sondy ze stali nierdzewnej podczas
pieczenia lub tuz po jego zakonczeniu. Nie dotyka¢ gotymi rekami.

2. Czujniki i przewody sondy ze stali nierdzewnej nalezy trzymac z dala od
dzieci.

3. Umy¢ metalowe koncéwki sondy goracg wodag z mydtem i dokfadnie
wysuszy¢. Nie zanurza¢ sondy w wodzie podczas czyszczenia.

4. Przetrze¢ nadajnik i odbiornik wilgotng szmatka. Nie zanurza¢ zadnego
z nich w wodzie.

Zgodnos¢ z FCC

Informacje dla uzytkownika
Ostrzezenie: Zmiany lub modyfikacje tego urzgdzenia, ktére nie zostaty
wyraznie zatwierdzone przez strone odpowiedzialng za zgodnos¢, moga
uniewazni¢ prawo uzytkownika do korzystania z urzgdzenia.
Uwaga: To urzgdzenie zostato przetestowane i uznane za zgodne z
ograniczeniami dla urzadzen cyfrowych klasy B, zgodnie z czescig 15
przepiséw FCC. Ograniczenia te majg na celu zapewnienie rozsadnej
ochrony przed szkodliwymi zaktéceniami w instalacjach domowych. To
urzadzenie generuje, wykorzystuje i moze emitowac energie o
czestotliwosci radiowej, a jesli nie jest zainstalowane i uzywane zgodnie z
instrukcjami, moze powodowac szkodliwe zaktdcenia w komunikaciji
radiowej.
Nie ma jednak gwarancji, ze zaktocenia nie wystgpig w konkretnej
instalacji. Jesli to urzgdzenie powoduje szkodliwe zaktécenia w odbiorze
radiowym lub telewizyjnym, co mozna stwierdzi¢ poprzez wytaczenie i
wigczenie urzadzenia, zacheca sie uzytkownika do podjecia préby
usuniecia zaktdécen za pomocg jednego lub kilku z ponizszych srodkow:
- Zmiana orientacji lub lokalizacji anteny odbiorcze;j.
- Zwiekszenie odlegtosci miedzy urzgdzeniem a odbiornikiem.
- Podtgczenie urzgdzenia do gniazdka w innym obwodzie niz ten, do
ktérego podtgczony jest odbiornik.
- Skonsultowac¢ sie ze sprzedawcg lub doswiadczonym technikiem
radiowo-telewizyjnym w celu uzyskania pomocy.
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To urzadzenie jest zgodne z czescig 15 przepiséw FCC. Dziatanie
urzadzenia podlega nastepujgcym dwém warunkom: (1) urzgdzenie nie
moze powodowac szkodliwych zaktdcen oraz (2) urzgdzenie musi
akceptowac wszelkie odbierane zaktdcenia, w tym zaktocenia, ktdére moga
powodowac niepozgdane dziatanie.
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Mierz temperature migsa zgodnie z zakresem temperatur USDA

Rodzaj miesa surowe pot surowy iﬁg{; wys';:ieedcr;ic?ny Wy%?g;gny
Mielona wotowina 160°F/71°C
Dréb mielony 165°F/74°C
Wotowina 125°F/52°C 140°F/60°C 150°F/66°C 160°F/71°C 165°F/74°C
Cielecina 125°F/52°C 140°F/60°C 150°F/66°C 160°F/71°C 165°F/74°C
Kurczak 165°F/74°C
Wieprzowina 160°F/71°C 165°F/74°C 170°F/77°C
Drob 165°F/74°C
Jagniecina 140°F/60°C 145°F/63°C 160°F/71°C 165°F/74°C 170°F/77°C
Ryby 145°F/63°C
Program 145°F/63°C
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