Przyrzadzaj potrawy za kazdym razem jak
profesjonalistal
Cyfrowy termometr do zywnosci
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Najwazniejsze funkcje, TempPro G17:
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1. Gniazdo sondy temperatury: Wt6z sonde temperatury do

tego gniazda, aby zmierzyC temperature miesa.

2. Ekran LCD: Wyswietla temperature miesa i ustawiong

temperature w trybie pieczenia. Wyswietla odliczanie czasu w

trybie timera.

3. Przycisk MEM/S/S: Nacisnij przycisk MEM w trybie

przyrzgdzania, aby wigczyC opcje szybkiej regulacji ustawien

temperatury. Nacisnij ponownie, aby zapisa¢ wybor.
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Nacisnij przycisk w trybie timera, aby rozpoczac¢ odliczanie czasu.
Nacisnij przycisk, aby wstrzymac lub ponownie uruchomic timer.
Nacisnij przycisk SWITCH 1/2, aby wybra¢ sonde 1 lub sonde 2.
Gdy licznik czasu osiggnie 0:00, nacisnij przycisk MEM/S/S, aby
wyciszyC urzgdzenie.

4. Przycisk Strzatka w goére/HR: Nacisnij strzatke w gore, aby
wybrac rodzaj zywnosci w trybie szybkiego ustawiania
temperatury.

Nacisnij strzatke w gore, aby ustawi¢ zgdang temperature
pieczenia w trybie recznego ustawiania temperatury.

Nacisnij przycisk HR, aby ustawi¢ godziny w trybie timera. Aby
wyzerowac czas, nacisnij jednoczesnie przyciski HR i MIN.

5. Przycisk Strzatka w dot/MIN: Nacisnij strzatke w dot, aby
wybrac¢ rodzaj zywnosci w trybie szybkiego ustawiania
temperatury.

Nacisnij strzatke w dot, aby ustawi¢ zgdang temperature
pieczenia w trybie recznego ustawiania temperatury.

Nacisnij przycisk MIN, aby ustawiC¢ minuty w trybie timera. Aby
wyzerowac czas, nacisnij jednoczesnie przyciski HR i MIN.

6. Przelacznik °F lub °C: Przesun przetgcznik w kierunku °F lub
°C, w zaleznosci od sposobu wyswietlania temperatury.

7. Przetacznik trybu: Przesun pozycje przetacznika, aby wybrac
tryb pieczenia, tryb timera lub wylaczyC urzadzenie.

8. Odchylany stojak blat: Umozliwia uzytkownikowi
umieszczenie urzgdzenia na blacie w celu tatwego dostepu.

9. Magnes: Pozwala uzytkownikowi przymocowac urzgdzenie do
metalowej powierzchni. Na przyktad do lodowki.

10. Komora baterii: Zdejmij pokrywe baterii, aby wtozy¢ 2
baterie AAA.
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Funkcje i Specyfikacja
1. Sondy temperatury ze stali nierdzewnej x 2

2. Zakres pomiaru: 14°F~572°F (-10°C~300°C).
Jesli temperatura jest nizsza niz 14°F(-10°C) lub wyzsza niz
572°F (300°C), na wyswietlaczu pojawi sie "LLL" lub "HHH".

3. Doktadnos$é: £1,8°F (x1°C).
4. Baterie: 2 baterie AAA (w zestawie)
5. Odczyty temperatury w °F lub °C.

6. Programowalny alarm z ustawionymi temperaturami dla
okreslonej zywnosci.

7. 23-godzinny, 59-minutowy minutnik.

8. Funkcja niebieskiego podswietlenia: Nacisnij dowolny przycisk,
aby witgczy¢ podswietlenie, podswietlenie wytaczy sie po 10
sekundach bez zadnego dziatania. Gdy rozlegnie sie dzwiek
alarmu, podswietlenie bedzie migac.

9. Odchylany stojak na blat i magnes.

Wymiana baterii
1. Otworz pokrywe komory baterii z tytu urzgdzenia.
2. Wtoz 2 baterie AAA zgodnie z oznaczeniami biegunowosci.

3. Zatéz pokrywe komory baterii.

Wazne uwagi/ostrzezenia

1. Ten produkt nie moze by¢ uzywany w kuchenkach
mikrofalowych.

2. Przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.
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3. Nie dotykac gorgcej sondy lub przewodu gotymi rekami lub tuz
po zakonczeniu pieczenia. Nalezy zawsze nosic¢ rekawice
odporne na wysokg temperature.

4. Nie wystawiacC sondy bezposrednio na dziatanie ptomienia.
Spowoduje to uszkodzenie przewodu.

5. Gdy urzgdzenie nie jest uzywane, przesun przetgcznik wyboru
trybu do pozycji wytgczenia "O", aby oszczedzac baterie.

6. Nalezy uzywac nowej, dobrej jakosci baterii alkalicznej i czesto
ja wymieniac. Staba bateria spowoduje utrate doktadnosci
urzgadzenia. Wyczerpane baterie nalezy zawsze utylizowac w
bezpieczny sposob.

/. Termometr do zywnosci moze pomoc w prawidtowym
przygotowaniu zywnosci. Jednak korzystanie z tego urzgdzenia
elektronicznego nie chroni przed niebezpiecznymi praktykami
zwigzanymi z obstugg zywnosci. Zawsze nalezy przestrzegac
odpowiednich technik przygotowywania zywnosci, aby ograniczy¢
ryzyko chordb przenoszonych przez zywnosc.

8. Przewodowa sonda ze stali nierdzewnej nie powinna by¢
wystawiana na dziatanie temperatury piekarnika przekraczajgce;
572°F (300°C).

9. Nie nalezy dopuszczac do bezposredniego kontaktu sondy lub
przewodu z elementami piekarnika, poniewaz moze to
spowodowac btedne odczyty lub uszkodzenie.

Instrukcja obstugi
Korzystanie z termometru do pieczenia

1. Wyczys¢ nierdzewng sonde temperatury gorgcg wodg z
mydtem i optucz. Nie zanurzaj sondy i przewodu w wodzie.
Potgczenie sondy z kablem nie jest wodoodporne.
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2. Podtgcz sonde temperatury do gniazda po prawej stronie
urzgdzenia gtéwnego.

3. Upewnij sie, ze na kablu sondy nie ma weztow. Upewnij sie, ze
wtyczka czujnika na koncu przewodu jest podtgczona do
jednostki bazowej. (Uwaga: jesli sonda nie jest prawidtowo
podtgczona lub zacisnieta, na wyswietlaczu pojawi sie HHH.)

4. Przesun przetacznik z tytu jednostki bazowej, aby wyswietlic
temperature w °F lub °C.

5. Przesun przetgcznik wyboru trybu do pozycji pieczenia @

6. Na wyswietlaczu LCD pojawig sie dwie temperatury. Dwie
temperatury u dotu ekranu to rzeczywisty odczyt temperatury
zmierzony przez sonde, u gory ekranu to ustawiona temperatura.
Domysliny odczyt to 212°F (100°C).

7. Ustaw zgdang temperature pieczenia, wybierajgc opcje
Szybkie ustawienie temperatury lub Reczne ustawienie
temperatury. (Wiecej szczegotow znajduje sie w sekcji ponizej).

8. Wtdz koncowke sondy temperatury na gtebokos¢ co najmnigj 5
cm w najgrubszg czesc¢ miesa, ale nie w poblizu kosci lub
chrzgstek.

9. Wtoz potrawe do piekarnika. Przed zamknieciem drzwiczek
piekarnika nalezy upewnic sie, ze stalowy przewodd siatkowy jest
wystarczajgco luzny, aby zapobiec wyciggnieciu sondy z potrawy
po zamknieciu drzwiczek piekarnika. Podstawa musi by¢
umieszczona na zewnatrz piekarnika na stabilnej powierzchni i
musi by¢ mocno potgczona z sondg temperatury.

10. Aby zapobiec uszkodzeniu podstawy, nie nalezy umieszczac
jej na gorgcej powierzchni.



11. Gdy wewnetrzna temperatura zywnosci osiggnie ustawiong
temperature, rozlegnie sie alarm dzwiekowy. Aby wytgczyc¢ alarm,
przesun przetgcznik wyboru trybu na lub odtgcz sonde
temperatury od jednostki bazowej, a alarm wytaczy sie, gdy
temperatura spadnie do "Ustawionej temperatury".

12. Przed wyjeciem potrawy z piekarnika nalezy odtgczy¢
przewod od podstawy. Nie nalezy dotykac goracej sondy lub
przewodu gotymi rekami podczas przygotowywania potrawy lub
tuz po jej zakonczeniu. Nalezy zawsze nosi¢ rekawice odporne
na wysokg temperature.

Szybkie ustawianie temperatury i
Reczne ustawianie temperatury

Szybkie ustawianie temperatury

Cyfrowy termometr do pieczenia ma zaprogramowane
temperatury dla réznych poziomoéw przygotowywania: Drob
(185°F), wotowina dobrze wypieczona (170°F),
cielecina/wieprzowina (170°F), wotowina wypieczona srednio
(160°F), szynka (160°F) i wotowina krwista/ryba (145°F).

Wykonaj nastepujace kroki

1. Nacisnij przycisk SWITCH 1/2, aby wybrac¢ sonde 1 lub
sonde 2.

2. Nacisnij przycisk MEM/S/S, aby przejs¢ do trybu wyboru
rodzaju zywnosci.

3. Nacisnij przycisk "A" lub "¥", aby wybraé¢ rodzaj zywno$ci.

4. Nacisnij przycisk MEM/S/S, aby potwierdzi¢ i zablokowac
ustawienie.



Uwaga: Wstepnie ustawione temperatury mozna regulowac
recznie, naciskajac przycisk "A" lub "¥". Naci$nij i przytrzymaj
przycisk w celu szybkiego ustawienia.

Reczne ustawianie temperatury

1. W przypadku ustawien recznych nacisnij "A" lub "V", aby
ustawi¢ zgdang temperature pieczenia.

2. Zalecane temperatury wewnetrzne znajdujg sie w "Tabeli
pieczenia w ustawionej temperaturze".

Minutnik

1. Minutnik moze dziatac¢ jako tylko timer lub moze by¢ uzywany
podczas przygotowywania positkow. Przesun przetgcznik wyboru

trybu z tytu jednostki bazowej do pozycji timera "®™.
2. Nacisnij HR, aby ustawic¢ godziny i MIN, aby ustawi¢ minuty.

3. Nacisnij przycisk MEM/S/S (start/stop), aby uruchomic lub
zatrzymac minutnik.

4. Dwukropek miedzy godzinami i minutami bedzie migac.

5. Gdy zegar dojdzie do 0:00, wigczy sie alarm.

Nacisnij MEM/S/S, aby wyciszy¢ alarm. Urzgdzenie posiada
pamiec czasu i automatycznie wyswietli pierwotne ustawienie
timera po nacisnieciu przycisku MEM/S/S w celu wyciszenia
alarmu.

6. Aby wyzerowac czas, nacisnij jednoczesnie przyciski HR i MIN.
Nalezy pamietac, ze funkcja resetowania timera moze byc¢
uzywana tylko po jego zatrzymaniu. Timer mozna zatrzymac, gdy
jest uruchomiony, naciskajgc przycisk MEM/S/S. Nacisnij
ponownie MEM/S/S, aby ponownie uruchomic¢ minutnik.

_8-



7. Jesli korzystasz z minutnika i termometru w tym samym
czasie, mozesz przesungc przetgcznik wyboru z powrotem do
pozycji pieczenia podczas sesji odmierzania czasu, aby
wyswietliC temperatury pieczenia. Minutnik bedzie kontynuowat
odliczanie.

Czyszczenie

1. Urzadzenie nie jest wodoodporne. Nie nalezy narazac wtyczki
sondy lub otworu wtykowego na kontakt z cieczg, poniewaz
spowoduje nieprawidtowe potgczenie i btedne odczyty.

2. Sonda i kabel nie nadajg sie do mycia w zmywarce. Nalezy je
mycC recznie przy uzyciu gorgcej wody i mydfa. Przed
przechowywaniem nalezy dokfadnie optukac i wysuszyc sonde.

3. Nie zanurzac jednostki bazowej w wodzie ani nie wystawiac na
dziatanie zrgcych srodkow czyszczgcych. Przetrzec wilgotng
szmatka.

Utylizacja urzadzenia elektronicznego

Tego urzadzenia elektronicznego nie nalezy
wyrzucac razem ze zwyktymi odpadami
domowymi. Urzgdzenie nalezy zutylizowacC w
zatwierdzonym zaktadzie lub w lokalnym
centrum recyklingu. Podczas utylizacji
urzadzenia nalezy przestrzegacC obowigzujgcych
zasad i przepisow. W razie watpliwosci nalezy
. skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

UWAGA: RYZYKO WYBUCHU W PRZYPADKU

/N WYMIANY BATERII NA BATERIE NIEWLASCIWEGO
TYPU. ZUZYTE BATERIE NALEZY UTYLIZOWAC
ZGODNIE Z INSTRUKCJAMI.
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Importer:

AZE Sp. z 0.0. sp. k.

Dtuga 29

55-040 Kroélikowice
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