TherméPro

Gotuj jak profesjonalista za kazdym razem!
Zdalny termometr do zywnosci z dwiema sondami
TP-28



1. Wprowadzenie

Gratulujemy zakupu profesjonalnego zdalnego termometru do migsa, programowalnego
termometru do zywnosci o czestotliwosci radiowej. Od teraz bedziesz mdgt zdalnie
monitorowac temperature gotowanych potraw oraz temperature wewnatrz grilla,
piekarnika lub wedzarni z dowolnego miejsca w domu.

2. Komponenty

1 x Odbiornik

1 x Nadajnik

2 x Odtaczane sondy ze stali nierdzewnej z kablem z siatki stalowej
4 x Baterie AAA

1 x Klips BBQ

1 x Instrukcja obstugi

3. Cechy nadajnika

~

A Otwor do zawieszania na[ —, |
Scianie
N e

:gag 0B

Magnes

™
_/

f
o

I
1]

[ = . Stojak I*
IG) f— T "
Do 058 O - 5 -
© a Q) vl ©
@ MEAT I @ N J
] |
®) Komora baterii
Odchylany stojak

na blat

o Wyswietlacz ciektokrystaliczny (LCD) - wyswietla wszystkie ikony i temperature
e Wskaznik niskiego poziomu baterii
e Zdalny zasieg: 1000FT
o Wodoszczelnos¢ IPX4 (chroni przed bryzgami wody, ale nie nalezy zanurzaé jej w
wodzie)
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o Podéwietlenie

o Alarm temperatury

e Podwajne sondy

o Zakres temperatury sondy: 14°F do 572°F (-10°C do 300°C)

e Podstawka stotowa, magnetyczna tylna cze$¢ i otwér do zawieszania
e Bateria: 2 baterie AAA, 3.0V

3.1 Przyciski
@ PROBE/TIMER - Nacisnij, aby przetacza¢ pomiedzy PROBE1 lub PROBE2. Naci$nij i
przytrzymaj przez 3 sekundy, aby przej$¢ do trybu TIMER, a nastepnie nacisnij raz, aby
powrdci¢ do trybu TERMOMETR.
@ U Nacisnij, aby wiaczy¢/wytaczy¢ nadajnik.
@ A - W trybie TERMOMETR nacisnij, aby zwiekszy¢ wartos¢ temperatury. Nacisnij i
przytrzymaj przez 2 sekundy, aby szybko zwiekszy¢ wartos¢ temperatury. W trybie
TIMER, nacisnij, aby zwiekszy¢ wartos¢ godziny, minuty lub sekundy. Naci$nij i
przytrzymaj przez 2 sekundy, aby szybko zwiekszy¢ liczbe godzin, minut lub sekund.
@MEAT - W trybie TERMOMETR nacisnij przycisk , aby wybra¢ wstepnie ustawiony
rodzaj miesa: PROG (program - temperatura okreslona przez uzytkownika), BEEF
(wotowina), VEAL (cielecina), CHCKE (kurczak), PORK (wieprzowina), POULT (drdb), LAMB
(jagniecina), FISH (ryba), HAM (mieso drobiowe), GBEEF (mielona wotowina), GPOUL
(mielony drdb) i BBQ (grill).
@@ /°C/°F -Naci$nij, aby wigczyé/wytaczy¢ podswietlenie. Nacisnij i przytrzymaj przez 3
sekundy, aby przetgczy¢ wyswietlanie temperatury miedzy stopniami Celsjusza lub
Fahrenheita.
@V - W trybie TERMOMETR, nacisnij, aby zmniejszy¢ wartos¢ temperatury. Nacisnij i
przytrzymaj przez 2 sekundy, aby szybko zmniejszy¢ wartos¢ temperatury. W trybie
TIMER, nacisnij, aby zmniejszy¢ warto$¢ godziny, minuty lub sekundy. Naci$nij i
przytrzymaj przez 2 sekundy, aby szybko zmniejszy¢ wartos¢ godziny, minuty lub
sekundy.
@ TASTE/HI/LO - W trybie TERMOMETR, naci$nij, aby wybraé poziom przyrumienienia
migsa: RARE, MED RARE, MEDIUM, MEDIUM WELL i WELL DONE. W trybie BBQ, nacisnij ,
aby wyswietli¢ temperature HI lub LO BBQ lub obraca¢ pomiedzy temperaturg HI i LO
BBQ.
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ST./SP./ () /CLEAR - W trybie TIMER, po ustawieniu wytacznika czasowego, nacisnij
przycisk , aby potwierdzi¢ ustawienie wytacznika czasowego. Nacisnij raz, aby uruchomié
wytacznik czasowy. Podczas dziatania timera nacisnij raz, aby go wstrzymac. Po
wstrzymaniu nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy, aby wyzerowaé minutnik. W trybie
TERMOMETR, naci$nij , aby wigczyé/wytaczy¢ funkcje alarmu.

4. Synchronizowanie temperatur docelowych

Aby zsynchronizowac temperature docelowg innej sondy z aktualnie wybrang sonda,
nalezy nacisngc i przytrzymaé przez 3 sekundy przycisk MEAT i TASTE/HI/LO.

Np. na wyswietlaczu LCD pojawi sie komunikat PROBE 1 BEEF MEDIUM. Przytrzymac
przycisk MEAT and TASTE/HI/LO przez 3 sekundy, PROBE 2 réwniez zostanie ustawiony
na BEEF MEDIUM.

5. Cechy odbiornika
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Wyswietlacz ciektokrystaliczny (LCD) - wyswietla wszystkie ikony i temperature

Wskaznik niskiego poziomu baterii

Zdalny zasieg: 1000FT

Wodoszczelno$¢ IPX4 (chroni przed bryzgami wody, ale nie nalezy zanurzac urzadzenia
w wodzie)

Podswietlenie dotykowe

Tryb alarmu temperatury: alarm dZzwiekowy, alarm wibracyjny, alarm dzwiekowy i
wibracyjny oraz tryb cichy

Przytrzymaj przycisk MODE przez 3 sekundy, aby wyswietli¢ temperature "Do
gotowosci".
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5.1 Przyciski

@ U] /RESYNC - Nacis$nij, aby wtaczyé/wytgczy¢ odbiornik; Naci$nij i przytrzymaj przez 3
sekundy, aby rozpocza¢ proces synchronizacji/parowania.

@ MODE - Domyslnie ustawiony jest tryb alarmu dZzwiekowego. Nacisnij raz, aby
przetaczy¢ na tryb wibracji, ponowne nacisniecie powoduje przetaczenie na tryb
dzwieku i wibracji, a ponowne nacisniecie - na tryb cichy. Nacisnij i przytrzymaj przez
3 sekundy, aby wyswietli¢ temperature "Till Ready".

@ ThermoPro -Dotknij, aby wigczy¢/wytaczy¢ podswietlenie. Pod$wietlenie wytaczy sie
automatycznie po 15 sekundach bezczynnosci.

UWAGA: Urzadzenie domysinie nie ma sygnatu dzwiekowego klawiszy. Nacisnij i
przytrzymaj jednoczesnie przycisk A iprzycisk ¥, aby wiaczy¢ lub wytgczy¢ dzwiek
klawiszy.

6. Funkcja temperatury gotowosci

Nacisnij i przytrzymaj przycisk MODE przez 3 sekundy, aby wyswietli¢ temperature "Till
Ready". Jesli ustawiona temperatura wynosi 150°F, a biezgca temperatura wynosi 80°F,
temperatura gotowosci do podgrzania bedzie wyswietlana na wyswietlaczu jako 70°F.

7. Instalowanie baterii

Otworz komore baterii w odbiorniku i wtéz dwie baterie "AAA" z zachowaniem
prawidtowej polaryzacji. Otwdrz komore baterii w nadajniku i wiéz dwie baterie "AAA" z
zachowaniem prawidtowej polaryzacji.

8. Wiaczanie/wytaczanie urzadzenia
Nacisnij przycisk ) /RESYNC na odbiorniku, aby wiaczy¢/wytaczy¢ odbiornik;
Naciénij przycisk () na nadajniku, aby wiaczy¢/wytaczy¢ nadajnik.

9. Instrukcja obstugi

1. Podfacz sondy temperatury do odpowiednich gniazd w nadajniku.

2. Jesli sondy nie zostang wtozone do nadajnika, na wyswietlaczu LCD pojawi sie
komunikat "---".

3. Na ekranie LCD zostanie wyswietlona biezgca temperatura kazdej sondy, jesli do
nadajnika zostang wtozone dwie sondy.



10. Ustawianie temperatury miesa zgodnie z zatwierdzonymi przez

USDA temperaturami i poziomami przydatnosci do spozycia

Za pomocg dwoch sond (Sonda 1 i Sonda 2) mozna mierzy¢ i monitorowac temperature

dwoch kawatkdw miesa lub dwdch czesci duzego kawatka miesa.

1. Nacisnij przycisk PROBE/TIMER, aby wybra¢ pomiedzy sondg 1 i sondg 2. Wybdr

zostanie przedstawiony za pomoca matej ikony (PROBE 1 lub PROBE 2) w gérnej czesci

wyswietlacza.

Nacisnij przycisk MEAT, aby wybra¢ wstepnie ustawiony rodzaj migsa: PROG (program

- temperatura okreslona przez uzytkownika), GBEEF (mielona wotowina), GPOUL
(mielony dréb), BEEF (wotowina), POULT (dréb), VEAL (cielecina), CHCKE (kurczak) ,
PORK (wieprzowina), LAMB & FISH (jagniecina i ryba), HAM (mieso wieprzowe) i BBQ
(grill).

. Nacisna¢ przycisk TASTE/LO/HI, aby wybra¢ poziom przypieczenia dla wybranego typu
miesa: RARE, MED RARE, MEDIUM, MEDIUM WELL i WELL DONE.

. Gdy aktualna temperatura osiggnie ustawiong temperature docelowa sondy 1 / sondy
2, nadajnik i odbiornik wtacza alarm. Alarm mozna wytgczy¢, naciskajac dowolny
przycisk.
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11. Ustawianie temperatury miesa zgodnie z wtasnymi upodobaniami

W trybie PROG (Program - Temperatura zdefiniowana przez uzytkownika),

1. Nacisng¢ przycisk PROBE/TIMER, aby wybra¢ sonde 1 lub sonde 2.

2. Nacisnij przyciski A lub V¥, aby podnies¢ lub obnizy¢ ustawiong temperature. Nacisnij i
przytrzymaj przyciski, aby szybko podnies¢ lub obnizyé ustawiong temperature.

3. Gdy aktualna temperatura osiggnie temperature docelowa sondy 1/sondy 2, nadajnik i
odbiornik wtacza alarm. Alarm mozna wytgczy¢, naciskajac dowolny przycisk.

12. Ustawianie i monitorowanie temperatury w grillu

Mozesz uzy¢ 2 sond do pomiaru i monitorowania temperatury otoczenia wewnatrz

wedzarni, grilla lub piekarnika. Pamietaj, aby przypia¢ wybrang sonde (sondy) do stojaka

grilla lub wedzarni.

1. Naciskaj przycisk MEAT, az na wyswietlaczu LCD pojawi sie napis BBQ.

2. Nacisng¢ przycisk TASTE/HI/LO, aby przetgczy¢ na ustawienie temperatury LO.
Naciskaj przyciski A lub ¥, aby ustawic zgdang temperature LO BBQ. Nacisnac i
przytrzymac przyciski A lub V¥, aby szybko przewija¢ cyfry. Zakres temperatury HI BBQ
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wynosi 140°F-572°F, a warto$¢ domysina to 250°F.
Nacisnij przycisk TASTE/HI/LO, aby przetgczy¢ na ustawienie temperatury HI.
Naciskaj przyciski A lub ¥, aby ustawic zadang temperature HI BBQ. Nacisnij i
przytrzymaj przyciski A lub ¥, aby szybko dostosowac temperature. Zakres
temperatury LO BBQ wynosi 32°F -554°F, a wartos¢ domysina to 225°F.
4. Nacisnij przycisk ST./SP./ (*)) /CLEAR, aby wigczy¢ lub wytgczy¢ alarm.
Uwaga: Funkcja HI BBQ nie pozwala na ustawienie temperatury ponizej temperatury
LO BBQ.
Uwaga: Alarm temperatury LO BBQ nie zostanie wigczony, dopdki rzeczywista
temperatura grilla nie przekroczy ustawionej temperatury LO.

w

13. Ustawianie czasomierza

13.1 Timer odliczania

1. Nacisnij i przytrzymaj przycisk PROBE/TIMER przez 3 sekundy, aby przejs¢ do trybu

TIMER. Jesli zostanie to wykonane prawidtowo, na wyswietlaczu pojawi sie 00:00, a w

gornej czesci wyswietlacza bedzie widoczna mata ikona zegara.

Nacisna¢ przycisk TASTE/HI/LO, aby wybra¢ pomiedzy minutnikiem godzinowym i

minutowym.

Nacisnij przyciski A lub V¥, aby dostosowac¢ poczatkowe ustawienie timera. Nacisnij i

przytrzymaj przyciski A lub ¥, aby szybko dostosowac ustawienie timera. Nacisnij

przycisk ST./SP./ =) /CLEAR, aby potwierdzi¢ to ustawienie. Uwaga, maksymalne
ustawienie timera odliczajgcego wynosi 99 godzin i 59 minut.

4. Po zakoriczeniu ustawiania timera, naciénij przycisk ST./SP./(#)) /CLEAR aby uruchomi¢
minutnik. Jesli ustawienia zostaty wykonane prawidtowo, ikona TIMER ¥ bedzie
miga¢, wskazujac, ze licznik jest uruchomiony.

. Aby zatrzymadé odliczanie, naciénij przycisk ST./SP./(*))/CLEAR. TIMER V¥ stanie sie
staty. Jesli chcesz skasowad licznik, naciénij i przytrzymaj przycisk ST./SP./ ((#) /CLEAR.
Aby kontynuowa¢ odliczanie czasu, wystarczy nacisng¢ przycisk ST./SP./ (#)) /CLEAR.

. Gdy licznik osiggnie 00:00, rozlegnie sie alarm trwajacy jedng minute.

. Aby wyfgczy¢ alarm, nacisnij dowolny przycisk.

Uwaga: Gdy licznik odlicza w dét ponizej 1:00 godziny, wyswietlacz automatycznie
ustawi sie na 59'59", co oznacza 59 minut i 59 sekund. Nastepnie rozpocznie sie
odliczanie sekund.
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13.2 Licznik czasu do przodu
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. Nacisnij i przytrzymaj przycisk PROBE/TIMER, aby przejs¢ do trybu TIMER. Jesli

zostanie to wykonane prawidtowo, na wyswietlaczu zegara pojawi sie 00:00, a w
gornej czesci wyswietlacza bedzie widoczna mata ikona zegara.

. Naciénij przycisk ST./SP./ {t#)) /CLEAR, aby rozpocza¢ odliczanie. Wskaznik TIMER A

bedzie miga¢, wskazujac, ze licznik jest uruchomiony. Maksymalny czas odliczania, jaki
mozna o0siggna¢, wynosi 99 godzin i 59 minut.

. Aby wstrzyma¢ odliczanie, naciénij przycisk ST./SP./((*)) /CLEAR. TIMER A zaswieci sie

na stafe.

. Jedli chcesz skasowac licznik, naci$nij i przytrzymaj przycisk ST./SP./ (=) /CLEAR.

Jedli chcesz kontynuowac odliczanie czasu, naciénij przycisk ST./SP./((*)) /CLEAR.
Uwaga: Gdy licznik czasu osiggnie warto$¢ 59 minut i 59 sekund, automatycznie zmieni
format wyswietlania na Godzina: Minuta.

14. Funkcja automatycznego wytaczania

Zostanie uruchomiony alarm informujacy, ze odbiornik wytgczy sie automatycznie, jesli
nie otrzyma sygnatu z nadajnika przez ponad 30 minut.

Odbiornik wytaczy sie automatycznie po uptywie jednej minuty od recznego wytgczenia
nadajnika.

Nadajnik wytgczy sie automatycznie, jesli temperatura dwdch sond bedzie utrzymywac
sie ponizej 40°C przez 2 godziny.

15. Synchronizacja/parowanie nadajnika i odbiornika

Nadajnik i odbiornik zostaty juz sparowane w naszym zaktadzie produkcyjnym.

Zazwyczaj nie ma potrzeby ponownej synchronizacji lub parowania urzadzen. Wystarczy
podtaczy¢ sondy, wtozyc¢ baterie, wigczy¢ odbiornik i nadajnik, poczekac kilka sekund, a
na odbiorniku i nadajniku pojawia sie temperatury i urzadzenia beda gotowe do pracy.
Jednak w niektdrych nietypowych przypadkach nadajnik i odbiornik nie sg juz sparowane,
nalezy je zsynchronizowa¢, wykonujgc ponizsze czynnosci:

a.
b.

C.

W16z dwie baterie AAA do odbiornika, ikona sygnatu na wyswietlaczu zacznie migaé.
W16z dwie baterie AAA do nadajnika, wtdz sondy ze stali nierdzewnej do odpowiednich
wtyczek w nadajniku. Wyswietlacz LCD pokaze aktualne temperatury kazdej sondy.
Poczekaj kilka sekund, nadajnik wysle sygnat do odbiornika, gdy na odbiorniku pojawi
sie informacja o aktualnej temperaturze, urzadzenie jest gotowe do pracy.
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. Nacisnij i przytrzymaj przycisk ON/OFF/RESYNC na odbiorniku przez trzy sekundy, aby

przejs$¢ do trybu synchronizacji.

. Poczekaj chwile, az odczyt temperatury pojawi sie na wyswietlaczu odbiornika, oznacza

to, ze synchronizacja/parowanie zostato zakoriczone. Twdj profesjonalny zdalny
termometr kuchenny jest teraz gotowy do uzycia.

Uwaga: Synchronizacja miedzy nadajnikiem a odbiornikiem nie zostanie utracona
nawet po wymianie baterii.

W przypadku utraty sygnatu transmisji na wyswietlaczu LCD odbiornika pojawi sie
komunikat "---" oraz sygnat dZzwiekowy.

16. Pomocne wskazowki

Jesli odbiornik lub nadajnik nie pokazuja temperatury, poczekaj, az sonda osiggnie
temperature pokojowa. Wcisnij mocniej wtyki sondy do nadajnika i przekrec je do
przodu i do tytu, aby dobrze sie stykaty. Jesli problem nadal wystepuje,
prawdopodobnie wewnetrzny przewdd sondy ulegt zwarciu wskutek wilgoci lub
uszkodzenia termicznego.

W okresie gwarancji skontaktuj sie z nami, a my bezptatnie wyslemy Ci nowa sonde.
Jesli wyswietlana temperatura wydaje sie by¢ zbyt wysoka lub temperatura ro$nie zbyt
szybko, sprawdz, czy koricowka sondy nie przebija zywnosci. Ponownie umies¢
koricéwke sondy na $rodku najgrubszej czesci potrawy. Unikaj dotykania kosci lub
miejsc z duzg iloscig ttuszczu.

17. Przestrogi

1.

W

Now

Podczas gotowania lub tuz po jego zakoriczeniu nalezy zawsze zaktadac rekawice
odporna na wysoka temperature, aby dotknaé czujnikéw lub przewoddw sondy ze stali
nierdzewnej. Nie dotykac gotymi rekami.

Trzymaj czujniki i przewody sondy ze stali nierdzewnej z dala od dzieci.

Po kazdym uzyciu wyczyscic i doktadnie wysuszy¢ sondy ze stali nierdzewne;j.

. Nie nalezy naraza¢ wtykdw sond ze stali nierdzewnej ani gniazd sond w przetworniku

na dziatanie wody lub jakiejkolwiek cieczy. Spowoduje to zte potgczenie i btedne
odczyty.

. Przetrze¢ nadajnik i odbiornik wilgotng szmatka.

Nie wystawiaj odbiornika ani nadajnika na bezposrednie dziatanie ciepta.
Nie nalezy uzywac sond ze stali nierdzewnej w kuchence mikrofalowej.
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. Termometr z sondg rejestruje temperatury od -10°C (14°F) do 300°C (572°F). Nie
nalezy uzywac sondy ze stali nierdzewnej w temperaturach powyzej 572°F, w
przeciwnym razie przewdd ulegnie uszkodzeniu.

9. Nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby w wieku 12 lat i mtodsze.

18. Czyszczenie

e Podczas gotowania lub zaraz po nim nalezy zawsze zaktadac rekawice odporng na
wysoka temperature, aby dotkna¢ czujnika lub przewodu sondy ze stali nierdzewne;j.
Nie nalezy dotyka¢ go gotymi rekami.

e Trzymaj czujnik i przewdd sondy ze stali nierdzewnej z dala od dzieci.

e Umyc¢ metalowg koricéwke sondy gorgcg woda z mydtem i doktadnie wysuszy¢. Nie
zanurzac sondy w wodzie podczas czyszczenia.

o Przetrzyj nadajnik i odbiornik wilgotng szmatka. Nie zanurzaj zadnego z nich w wodzie.

19. Zgodnos¢ z przepisami FCC Informacje dla uzytkownika

Ostrzezenie: Zmiany lub modyfikacje tego urzadzenia, ktdre nie zostaty wyraznie

zatwierdzone przez strone odpowiedzialng za zgodno$¢, moga spowodowac utrate

uprawnien uzytkownika do obstugi tego urzgdzenia.

Uwaga: To urzadzenie zostato przetestowane i uznane za zgodne z ograniczeniami dla

urzadzen cyfrowych klasy B, zgodnie z czescig 15 przepiséw FCC. Ograniczenia te zostaty

opracowane w celu zapewnienia odpowiedniej ochrony przed szkodliwymi zaktdceniami

w instalacjach domowych. Urzadzenie generuje, wykorzystuje i moze emitowac energie o

czestotliwosci radiowej, a jesli nie zostanie zainstalowane i nie bedzie uzywane zgodnie z

instrukcja, moze powodowac szkodliwe zaktécenia w komunikacji radiowe;j.

Nie ma jednak gwarancji, ze zaktdcenia nie wystapig w konkretnej instalacji. Jesli

urzadzenie powoduje szkodliwe zaktocenia w odbiorze radiowym lub telewizyjnym, co

mozna stwierdzi¢, wytagczajgc i wigczajac urzadzenie, zacheca sie uzytkownika do podjecia

proby usuniecia zaktdcen za pomoca jednego lub kilku z ponizszych Srodkow:

- Zmiana kierunku lub potozenia anteny odbiorcze;j.

- Zwiekszenie odlegtosci miedzy urzadzeniem a odbiornikiem.

- Podtaczenie urzadzenia do gniazda w innym obwodzie niz ten, do ktérego podtgczony
jest odbiornik.

- Skonsultowac sie ze sprzedawca lub doswiadczonym technikiem radiowo-telewizyjnym
w celu uzyskania pomocy.
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To urzadzenie jest zgodne z czescig 15 przepisow FCC. Dziatanie urzadzenia podlega

nastepujacym dwom warunkom:

(1) urzadzenie nie moze powodowac szkodliwych zaktdcen, oraz

(2) urzadzenie musi przyjmowac wszelkie zaktdcenia, w tym zaktdcenia, ktére moga
powodowac niepozadane dziatanie.

20. Deklaracja zgodnosci

Niniejszym producent oswiadcza, ze ten produkt jest zgodny z podstawowymi
wymaganiami i obowigzujgcymi przepisami dyrektywy 2014/53/UE w sprawie urzadzen
radiowych oraz dyrektywy 2014/30/UE w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej.
Petng deklaracje zgodnosci mozna znalez¢ pod adresem:
https://itronicsmall.com/eu-declaration-of-conformity/

21. Utylizacja

Znaczenie symbolu "$Smietnika"
E e Chronmy srodowisko: nie wyrzucajmy sprzetu elektrycznego do domowych
_— odpaddw.
Prosimy o zwrot urzadzen elektrycznych, ktére nie bedg juz uzywane do
punktdw zbidrki przewidzianych do ich utylizacji.
e Pomaga to uniknac¢ potencjalnych skutkdéw niewtasciwego usuwania
odpaddéw na Srodowisko i zdrowie ludzi.
Przyczyni sie to do recyklingu i innych form ponownego wykorzystania
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Informacje o miejscach utylizacji sprzetu mozna uzyskac od wtadz
lokalnych.

& UWAGA: Baterie/akumulatory nie moga by¢ wyrzucane razem z
odpadami domowymi!

e  Baterie muszg by¢ wyjete z urzadzenia.

e  Zuzyte baterie nalezy odda¢ do odpowiedniego punktu zbiérki lub do sprzedawcy.

e  Wtadze miasta lub gminy mogg udzieli¢ informacji o publicznych punktach zbidrki
odpaddw.
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Ten symbol mozna znalez¢ na bateriach/akumulatorach, ktore zawierajg niebezpieczne

substancje:
e Pb =zawiera otow
e Cd =zawiera kadm
e Hg =zawiera rte¢
o Li=zawiera lit

22. Dystrybutor
AZE Sp. z 0.0. sp. k.

Dtuga 29

55-040 Krélikowice

www.thermopro.pl

info@thermopro.pl
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Zmierz temperature miesa zgodnie z zakresem temperatur
przydatnosci do spozycia wedtug USDA.

MEAT Rare Med Rare | Medium | Med Well | Well Done
Mielona 160°F/71°C
wotowina

Mielone 165°F/74°C

Dréb 125°F/ 52°C | 140°F/ 60°C | 150°F/ 66°C | 160°F/71°C | 170°F/ 77°C

Wotowina | 125°F/52°C | 140°F/ 60°C | 150°F/ 66°C | 160°F/71°C | 165°F/74°C

Cielecina 165°F/74°C
Kurczak 160°F/71°C | 165°F/74°C | 170°F/ 77°C
Wieprzowina 165°F/74°C

Dréb 140°F/ 60°C | 145°F/ 63°C | 160°F/71°C | 165°F/74°C | 170°F/ 77°C

Jagniecina 145°F/ 63°C
Ryby 160°F/71°C
Szynka 145°F/ 63°C

Ostrzezenie: USDA (Departament Rolnictwa USA) zaleca, aby wotowine, wieprzowine,
cielecine i jagniecine gotowac¢ w temperaturze co najmniej 145°F (lub 63°C), a nastepnie
odstawi¢ na co najmniej 3 minuty. Podajemy tabele temperatur przydatnosci do spozycia
jako zalecenie dla 0séb o réznych preferencjach osobistych. Nalezy zawsze sprawdza¢
temperature za pomocg termometru.
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