TherméPro

Gotuj Jak Profesjonalista Za Kazdym Razem!
Przeno$ny Termometr Do Zywnosci

Model No.: TP-07C
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Wprowadzenie

Gratulujemy zakupu profesjonalnego zdalnego termometru gotowania zywnosci z
programowalnymi czestotliwoscami radiowymi. Dzieki niemu bedziesz mdgt zdalnie
monitorowac czas i temperature potraw gotowanych na grillu, wedzarce lub w
piekarniku.

Czesci sktadowe

1. 1-jednostka odbiorcza.

2. 1-zespdtnadajnika.

3. 1-odfaczany czujnik lub sonda ze stali nierdzewne;j.
4. 2-2*AAA baterie.

Funkcje odbiornika
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temperature i timer. Pods$wietlenie bedzie migac na niebiesko, gdy temperatura
wzrosnie o 10°F od momentu rozpoczecia gotowania, nastepnie zmieni kolor na
zielony, gdy temperatura bedzie w granicach 15°F od ustawionej temperatury, a

nastepnie zmieni kolor na czerwony, gdy temperatura osiggnie ustawiong wartosc.

Szczegotowe informacje znajduja sie na schemacie wyswietlacza LCD.
Programowalny alarm z zaprogramowanymi temperaturami dla okreslonych
produktéw spozywczych.
23-godzinny, 59-minutowy timer odliczajgcy czas w dét i w gore.
Zakres temperatury sondy: 32°F do 572°F (0°C do 300°C) .
Tolerancja temperatury wewnetrznego odczytu zywnosci: +/-1,8°F (+/-1.0°C).
Zrédto zasilania - 2 baterie AAA.
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Wyswietlacz LCD (Liquid Crystal Display) z pod$wietleniem - wyswietla wszystkie ikony,

Przyciski

1.

MODE - Nacisnij, aby wybrac tryb termometru lub timera. Nacisnij i przytrzymaj
przez 2 sekundy, aby przej$¢ do trybu synchronizacji/parowania.

HRA - W trybie zegara nacisnij raz, aby ustawi¢ godzine. Po nacisnieciu i
przytrzymaniu przez 2 sekundy, liczba godzin bedzie wzrasta¢ o 10 godzin na
sekunde. W trybie termometru nacisnij raz, aby zwiekszy¢ wartos¢ temperatury.
Naci$nij i przytrzymaj przez 2 sekundy, wartos¢ temperatury bedzie wzrasta¢ o 10
stopni na sekunde.

°F/°C/® - Naciénij i przytrzymaj przez 2 sekundy, aby wtaczy¢ lub wytaczy¢ odbiornik.
W trybie termometru nacisnij raz, aby wybrac¢ odczyt temperatury w skali Celsjusza
lub Fahrenheita.

MIN'V - W trybie minutnika nacisnij raz, aby ustawi¢ minuty. Nacisnij i przytrzymaj
przez 2 sekundy, minuty bedg sie zwieksza¢ o 10 minut na sekunde. W trybie
termometru nacisnij raz, aby zmniejszy¢ warto$¢ temperatury. Nacisnij i przytrzymaj
przez 2 sekundy, warto$¢ temperatury bedzie sie zmniejsza¢ o 10 stopni na sekunde.
MEAT - W trybie termometru nacisnij , aby wybra¢ rodzaj miesa, PROG (program),
GBEEF (mielona wotowina), GPOUL (mielony dréb), BEEF (wotowina), VEAL
(cielecina), CHCKE (kurczak), PORK (wieprzowina), POULT (dréb), LAMB & FISH
(jagniecina i ryba). W trybie minutnika nacisnij przycisk, aby przetaczy¢ z minutnika
godzinowego na minutowy/sekundowy i z powrotem.

START/STOP - W trybie minutnika nacisnij, aby uruchomic¢ lub zatrzymac¢ minutnik.
TASTE - W trybie termometru nacisnij , aby wybra¢ poziom smaku miesa: RARE,
MED RARE , MEDIUM, MEDIUM WELL i WELL DONE ((surowe, srednio surowe,
Srednio wypieczone, srednio dobrze wypieczone dobrze wypieczone).
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Funkcje nadajnika
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komaora baterii

o LCD (wysSwietlacz ciektokrystaliczny)

e Stojak na przewody - umozliwia postawienie nadajnika na stole lub mozna go odwrdci¢
i uzywac jako wieszaka.

o Komora baterii - miesci 2 baterie AAA.

e Otwor gniazda czujnika - gniazdo do podtaczenia czujnika z sondg ze stali nierdzewnej.

Przyciski
°F/°C/O® - Naci$nij i przytrzymaj przez 2 sekundy, aby wtaczy¢ lub wytgczyé nadajnik.
Nacisnij raz, aby wybra¢ odczyt temperatury w stopniach Celsjusza lub Fahrenheita.

Instalowanie baterii

Otworz komore baterii w odbiorniku i wiéz dwie baterie "AAA" z zachowaniem
prawidtowej polaryzacji. Otworz komore baterii w nadajniku i wtdz dwie baterie "AAA" z
zachowaniem prawidtowej polaryzaciji.

Wtiaczanie/wytaczanie urzgdzenia

Naciénij i przytrzymaj przycisk °F/°C/® na odbiorniku przez 2 sekundy, aby
wiaczyé/wytaczy¢ odbiornik. Nacisnij przycisk °F/°C/® na nadajniku przez 2 sekundy, aby
wigczyé/wytaczy¢ nadajnik.

Synchronizacja/parowanie nadajnika i odbiornika
Nadajnik i odbiornik zostaty juz sparowane w naszym zaktadzie produkcyjnym. Zazwyczaj
nie ma potrzeby ponownej synchronizacji lub parowania urzadzen. Wystarczy podtaczyé¢
sondy, wtozy¢ baterie, wigczy¢ odbiornik i nadajnik, poczekac kilka sekund, a na
odbiorniku i nadajniku pojawia sie temperatury i urzadzenia beda gotowe do pracy.
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Jednak w niektdrych nietypowych przypadkach nadajnik i odbiornik nie sg juz sparowane,
dlatego konieczne moze byc¢ ich ponowne zsynchronizowanie zgodnie z ponizszymi
krokami:

a. Wtz sondy ze stali nierdzewnej do odpowiednich wtyczek w nadajniku.

b. Wiacz nadajnik, naciskajac i przytrzymujac przycisk °F/°C/® przez 2 sekundy.
Nadajnik pokaze aktualne temperatury na wyswietlaczu LCD.

c.  Wiacz odbiornik, naciskajac i przytrzymujac przez 2 sekundy przycisk °F/°C/® .

d.  Nacisnij i przytrzymaj przycisk Mode na odbiorniku przez 2-3 sekundy, aby wejs¢ w
tryb synchronizacji, ktéry bedzie trwat 60 sekund. Na wyswietlaczu pojawi sig "--- " i
bedzie migac.

e. Poczekaj chwile, az na wyswietlaczu odbiornika pojawi sie odczyt temperatury, co
oznacza, ze synchronizacja/parowanie zostato zakoficzone. Twoj profesjonalny
zdalny termometr kuchenny jest teraz gotowy do uzycia.

Uwaga: Synchronizacja miedzy nadajnikiem a odbiornikiem nie zostanie utracona nawet

po wymianie baterii.

Zmierz temperature miesa do zakresu temperatur przydatnosci do

spozycia wg USDA

1. Nacisnij MODE, aby wybrac¢ tryb termometru. W gérnej czesci wyswietlacza pojawi
sie maty napis MEAT i typ miesa, np. BEEF.

2. Naci$nij MEAT, aby wybra¢ typ miesa. PROG (program), GBEEF (mielona wotowina) ,
GPOUL (mielony dréb) , BEEF (wotowina) , VEAL (cielecina) , CHCKE (kurczak) , PORK
(wieprzowina), POULT (dréb), LAMB & FISH (jagniecina i ryba).

3. Nacisna¢ przycisk TASTE, aby wybra¢ poziom przypieczenia dla wybranego rodzaju
miesa. RARE , MED RARE , MEDIUM , MED WELL i WELL DONE.

1. Uwaga: Temperatura wyswietlana po prawej stronie rzeczywistej temperatury miesa
PROBE TEMP bedzie wskazywac temperature wstepnie ustawiong TEMP SET zgodnie
z poziomami przypieczenia USDA. Przyktad: Wotowina bedzie dobrze wypieczona
przy temperaturze 165°F.

4. Gdy temperatura migsa osiggnie ustawiony poziom gotowosci, odbiornik wyemituje
sygnat dzwiekowy, a tylne podswietlenie wyswietlacza LCD zmieni kolor na
czerwony.

Zmierz temperature miesa i dostosuj ja do swoich upodoban.
1. Nacis$nij MODE, aby wybrac¢ tryb termometru. W gérnej czesci wyswietlacza pojawi
sie maty napis MEAT i typ miesa, np. BEEF.
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2. Nacisnij HR lub MIN, aby podnies¢ lub obnizy¢ ustawiong temperature. Po
nacisnieciu przycisku HR lub MIN na wyswietlaczu pojawi sie napis PROG (program).
Przytrzymanie przycisku spowoduje szybkie podniesienie lub obnizenie ustawionej
temperatury. Nacisniecie przycisku MEAT spowoduje powr6t do wstepnie
ustawionych zakreséw USDA.

3. Gdy temperatura migsa osiggnie ustawiony poziom gotowosci, odbiornik wyemituje
sygnat dzwiekowy, a tylne podswietlenie wyswietlacza LCD zmieni kolor na
czerwony.

Procedura typowego uzycia na grillu na Swiezym powietrzu

Ponizszy typowy przyktad przedstawia kolejne kroki, jakie nalezy wykona¢, aby

profesjonaly zdalny termometr do gotowania powiadomit cie, ze stek wotowy jest

srednio wysmazony (poziom gotowosci USDA) i przypomniat Ci o koniecznosci obrécenia
hot-dogéw za 5 minut.

1. Wiacz grill.

2. Postepuj zgodnie z procedurg synchronizacji/parowania.

3. Umiescic¢ stek i hot dogi na stojaku grilla.

4.  Wprowadz czujnik sondy do Srodka najgrubszej czesci steku. Unikaj dotykania kosci
lub miejsc o duzej zawartosci ttuszczu. Nalezy przyjaé, ze temperatura miesa wynosi
45°F,

5. Umiesci¢ przewdd czujnika w taki sposdb, aby nie stykat sie z ptomieniami i
wychodzit z powierzchni grilla, nie bedac przygniecionym przez pokrywe grilla.

6. Ustaw nadajnik z dala od Zrddta ciepta, jakim jest grill. NIE WOLNO ktas¢ nadajnika
na zamknietej pokrywie ani pod pokrywa. Nadajnik nie jest wodoodporny. NIE
WOLNO uzywacé go podczas deszczu.

7. Nacisnij przycisk MEAT, aby na wyswietlaczu pojawita sie opcja BEEF.

8. Nacisngc przycisk TASTE, aby zostata wyswietlona opcja MEDIUM, a jako ustawiona
TEMP SET zostanie wy$wietlona warto$¢ 150°F.

9. Nacisnij MODE, aby przejs¢ do trybu timera.

10. Nacisng¢ MIN 5 razy, aby ustawi¢ czas na 5 minut, tak aby na wyswietlaczu pojawito
sie 0:05. Nacisnij START/STOP, aby rozpocza¢ odliczanie. Naci$nij MODE, aby
powrdci¢ do trybu termometru.

11. Odbiornik mozna umiesci¢ w odlegtosci do 300 stop od grilla zewnetrznego. W razie
potrzeby wejdz do Srodka.

12. Po uptywie 5 minut odbiornik bedzie emitowat sygnat dzwiekowy przez 60 sekund.

13. Gdy temperatura sondy w steku osiggnie 55°F, pod$wietlenie LCD zacznie migac na
niebiesko.
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14. Gdy temperatura sondy w steku osiggnie 135°F, podswietlenie wyswietlacza LCD
bedzie miga¢ na zielono.

15. Gdy temperatura sondy w steku osiggnie 150°F MEDIUM, odbiornik wyda sygnat
dzwiekowy, a podswietlenie wyswietlacza LCD bedzie miga¢ na czerwono.

16. Nacisnij STOP, aby wytaczy¢ alarm.

17. Wylaczyc grill. Wyjac sonde ze steku. Zawsze zaktadaj rekawice odporng na wysoka
temperature, aby dotkna¢ czujnika lub przewodu sondy ze stali nierdzewnej podczas
gotowania lub tuz po jego zakoriczeniu. Nie dotyka¢ go gotymi rekami.

18. Po kazdym uzyciu wyczysci¢ sonde ze stali nierdzewnej i doktadnie wysuszyc.

19. Wylaczy¢ nadajnik.

Korzystanie z timera

Odliczanie w dét

1. Nacis$nij MODE, aby wybrac¢ tryb timera. Na gérnym wyswietlaczu pojawi sie maty
napis TIMER i 0:00.

2. Nacisnij przyciski HR i MIN, aby ustawi¢ minutnik. Nacisnij przycisk START/STOP, aby
rozpoczac odliczanie. Symbol " ¥ " bedzie migat co sekunde.

3. Aby zatrzymac proces odliczania, nacisnij przycisk START/STOP. Symbol " ¥ " zacznie
Swieci¢ Swiattem ciggtym.

4. Nacis$nij jednoczesnie przyciski HR i MIN, aby wyzerowac ustawienie z powrotem do
0:00.

Uwaga: Minimalnym ustawieniem timera jest 1 minuta. Kiedy minutnik odlicza czas

ponizej 1 godziny 1:00, na wyswietlaczu pojawi sie 59'59", co oznacza 59 minut i 59

sekund. Nastepnie wyswietlone zostanie odliczanie sekund. Gdy odliczanie osiagnie

0'00", minutnik zacznie odlicza¢ w gére i bedzie emitowat sygnat dzwiekowy przez 60

sekund. Licznik czasu i " A'Y " bedg migac. Nacisnij przycisk START/STOP, aby zatrzymaé

sygnat dzwiekowy. Gdy licznik osiggnie 23:59:59 (59 sekund nie jest wy$wietlanych), na

wys$wietlaczu pojawi sie 0:00, urzgdzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a " AV " bedzie

migac przez 60 sekund.

Odliczanie w gore

1. Nacis$nij MODE, aby wybrac tryb timera. Na gérnym wyswietlaczu pojawi sie maty
napis TIMER i 0:00.

2. Nacisnij przycisk START /STOP, aby rozpocza¢ odliczanie. Symbol " A " bedzie migat
co sekunde.

3. Aby zatrzymac proces odliczania, nacisnij przycisk START/STOP. Symbol " A " zacznie
Swieci¢ $wiattem ciggtym.

4. Nacisnij przycisk CLEAR, aby wyczysci¢ ustawienie z powrotem do 0:00.
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Ostrzezenia

Podczas gotowania lub tuz po jego zakoriczeniu nalezy zawsze zaktadac rekawice
odporng na wysoka temperature, aby dotkng¢ czujnika lub przewodu sondy ze stali
nierdzewnej. Nie nalezy dotyka¢ go gotymi rekami.

Czujnik i przewdd sondy ze stali nierdzewnej nalezy trzymac z dala od dzieci.

Nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby w wieku 12 lat i mtodsze.

Po kazdym uzyciu wyczysci¢ i doktadnie wysuszy¢ sonde ze stali nierdzewne;j.

Nie zanurzaj sondy ani przewodu w wodzie. Do czyszczenia uzywaj wilgotnej Sciereczki
z mydtem.

Nie nalezy uzywac odbiornika ani nadajnika podczas deszczu. Nie sg one
wodoodporne.

Nie nalezy naraza¢ wtyczki sondy ze stali nierdzewnej ani otworu w nadajniku na
dziatanie wody lub jakiegokolwiek ptynu. Spowoduje to zte potaczenie i btedne odczyty.
Nie nalezy wystawia¢ odbiornika ani nadajnika na bezposrednie dziatanie ciepta lub
powierzchni.

Nie nalezy uzywac sondy ze stali nierdzewnej w kuchence mikrofalowe;j.

Czyszczenie

Podczas gotowania lub tuz po jego zakoriczeniu nalezy zawsze zaktadac rekawice
odporna na wysoka temperature, aby dotkng¢ czujnika lub przewodu sondy ze stali
nierdzewnej. Nie nalezy dotykac gotymi rekami.

Trzymaj czujnik i przewdd sondy ze stali nierdzewnej z dala od dzieci.

Umy¢ metalowa koricdwke sondy goraca woda z mydtem i doktadnie wysuszy¢. Nie
zanurzaj sondy w wodzie podczas czyszczenia.

Przetrzyj nadajnik i odbiornik wilgotng szmatka. Nie zanurzaj zadnego z nich w wodzie.

Pomocne wskazowki

Jesli odbiornik i/lub nadajnik wyswietlajg LLL lub HHH zamiast temperatury sondy,
poczekaj, az sonda osiggnie temperature pokojowa. Jesli nadal wyswietlana jest
warto$¢ LLL lub HHH albo wyswietlana jest fatszywa temperatura, $ci$nij mocniej
gniazda sondy w nadajniku i przekrec je do przodu i do tytu, aby dobrze sie stykaty. Jesli
problem nadal wystepuje, prawdopodobnie wewnetrzny przewod sondy ulegt zwarciu
na skutek wilgoci lub uszkodzenia termicznego.

Podczas czyszczenia nie nalezy zanurzac sondy w wodzie.

Nie wolno dopusci¢ do kontaktu sondy lub przewodu sondy z ptomieniami.
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Jesli wyswietlana temperatura wydaje sie by¢ zbyt wysoka lub temperatura rosnie zbyt
szybko, nalezy sprawdzi¢, czy koricdwka sondy nie wystaje przez zywnos¢ na zewnatrz.
Umies¢ koricdwke sondy na Srodku najgrubszej czesci potrawy. Unikaj dotykania kosci

lub miejsc z duzg iloscig ttuszczu.

Oswiadczenie FCC

1. To urzadzenie jest zgodne z czescig 15 przepiséw FCC. Dziatanie urzgdzenia podlega

nastepujacym dwoém warunkom:

(1) Urzadzenie nie moze powodowa¢ szkodliwych zaktdcen.

(2) Urzadzenie musi przyjmowac wszelkie zaktocenia, w tym zaktdcenia, ktére moga
powodowac niepozadane dziatanie.

2. Zmiany lub modyfikacje, ktére nie zostaty wyraznie zatwierdzone przez strone
odpowiedzialng za zgodnos$¢, moga spowodowac utrate przez uzytkownika prawa do
obstugi urzadzenia.

Dystrybutor

AZE Sp. z 0.0.sp. k.

ul. Dtuga 29

55-040 Krolikowice

info@thermopro.pl
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