TherméPro

AHR MINY

Gotuj Jak Profesjonalista Za Kazdym Razem!
Cyfrowy Termometr Do Zywnosci
TP-06
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01 Wyswietlacz LCD 05 MN ¥ 09 Gniazdo czujnika

02 AHR 06 TASTE 10 Migkka gumowa ostona
03 MEAT 07 START/STOP 11 Komora baterii
04 MODE 08°F/°c/® 12 Stojak stofowy

Wyswietlacz ciektokrystaliczny (LCD) - wyswietla wszystkie
ikony, temperature i zegar. Podswietlenie bedzie miga¢ na
niebiesko, gdy temperatura wzrosnie o 109F, zmieni kolor
na zielony, gdy temperatura bedzie w granicach 15F od
ustawionej temperatury, i zmieni kolor na czerwony, gdy
temperatura osiggnie ustawiong wartos¢. Szczegétowe
informacje mozna znalez¢ na schemacie wyswietlacza LCD.
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Stojak stotowy - Umozliwia umieszczenie urzadzenia na
stole w celu utatwienia obserwacji.

Gniazdo czujnika - otwdr do wyprowadzenia kabla sondy.
KOMORA NA BATERIE - miesci 2 baterie AAA.

Przyciski

1. MODE - Naci$nij, aby wybrac tryb termometru lub
timera.

.HR A - W trybie wytacznika czasowego nacisnij, aby
ustawi¢ godzine. Nacisnij i przytrzymaj przez 2 sekundy,
godziny beda sie zwiekszac o 10 godzin na sekunde. W
trybie termometru nacisnij , aby zwiekszy¢ warto$¢
temperatury. Nacisnij i przytrzymaj przez 2 sekundy,
wartos$¢ temperatury bedzie wzrastaé o 10 stopni na
sekunde.

3.°F/°C/® - Naciénij i przytrzymaj przez 2 sekundy, aby

wigczyé/wytgczy¢ urzagdzenie. W trybie termometru
nacisnij przycisk, aby wybra¢ odczyt temperatury w
stopniach Celsjusza lub Fahrenheita.

4.MIN'VY - W trybie timera nacisnij, aby ustawi¢ minuty.

Nacisnij i przytrzymaj przez 2 sekundy, minuty beda
wzrasta¢ o 10 minut na sekunde. W trybie termometru,
nacisnij , aby zmniejszy¢ warto$¢ temperatury. Nacisnij i
przytrzymaj przez 2 sekundy, warto$¢ temperatury
bedzie sie zmniejsza¢ o 10 stopni na sekunde.
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5. MIESO - W trybie termometru nacisnij , aby wybraé
rodzaj miesa, PROG (program), GBEEF (mielona
wotowina), GPOUL (mielony dréb), BEEF (wotowina),
VEAL (cielecina), CHCKE (kurczak), PORK (wieprzowina),
POULT (dréb), LAMB (jagniecina) i FISH (ryba). W trybie
Timer przetacza sie z trybu minutnika godzinowego na
minut/sekund i z powrotem.

. START STOP - W trybie timera naci$nij, aby uruchomi¢
lub zatrzymac timer.

.SMAK - W trybie termometru wybierz poziom smaku
miesa, RARE, MED RARE, MEDIUM, MED WELL i WELL
DONE (surowe, srednio surowe, Srednio wypieczone,
Srednio dobrze wypieczone dobrze wypieczone).
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Instalowanie baterii
Otworz komore baterii | wtdz dwie baterie AAA,
zachowujac wtasciwg polaryzacje.

Witaczanie/wytgczanie urzadzenia
Naciénij i przytrzymaj przycisk "°C/°F/ O" przez 2 sekundy,
aby wigczy¢ lub wytaczy¢ urzadzenie.

Zmierz temperature miesa do zakresu
temperatur przydatnosci do spozycia wg
USDA

1.

Nacisnij MODE, aby wybrac tryb termometru. W
gornej czesci wyswietlacza pojawi sie maty napis
MEAT i typ miesa, np. BEEF.

Nacisnij MEAT, aby wybrac typ miesa. PROG
(program), GBEEF (mielona wotowina), GPOUL
(mielony drdb), BEEF (wotowina), VEAL (cielecina),
CHCKE (kurczak), PORK (wieprzowina), POULT (dréb),
LAMB & FISH (jagniecina i ryba).

Nacisng¢ przycisk TASTE, aby wybra¢ poziom
wypieczenia dla wybranego rodzaju miesa. RARE, MED
RARE, MEDIUM, MED WELL i WELL DONE.

Uwaga: Temperatura wyswietlana po prawej stronie
rzeczywistej temperatury miesa PROBE TEMP bedzie
wskazywac temperature wstepnie ustawiong TEMP
SET zgodnie z poziomami wypieczenia USDA. Przyktad:
Wotowina bedzie dobrze wypieczona przy 165 oF.

Gdy temperatura migsa osiggnie ustawiony poziom
gotowosci, urzadzenie wyemituje sygnat dZzwiekowy, a
podswietlenie wyswietlacza LCD zmieni kolor na
czerwony.



Zmierz temperature miesa i dostosuj jg do
swoich upodoban.

1.

Nacisnij MODE, aby wybrac tryb termometru. W
gornej czesci wyswietlacza pojawi sie maty napis
MEAT oraz typ miesa, np. BEEF.

Nacisnij HR lub MIN, aby podnies¢ lub obnizy¢
ustawiong temperature. Po nacisnieciu przycisku HR
lub MIN na wyswietlaczu pojawi sie napis PROG
(program). Przytrzymanie przycisku spowoduje
szybkie podniesienie lub obnizenie ustawionej
temperatury. Naci$niecie przycisku MEAT spowoduje
powrdt do wstepnie ustawionych zakreséw USDA.
Gdy temperatura miesa osiggnie ustawiony poziom
gotowosci, urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a
tylne podswietlenie wyswietlacza LCD zmieni kolor na
czerwony.

Korzystanie z timera
Odliczanie w dét

1.

Nacisnij MODE, aby wybrac tryb timera. Na gérnym
wyswietlaczu pojawi sie maty napis TIMER i 0:00.
Nacisnij przyciski HR i MIN, aby ustawi¢ minutnik.
Nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpoczgé
odliczanie. Symbol " ¥ " bedzie migat co sekunde.
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3. Aby zatrzymacd proces odliczania, nacisnij
przycisk START/ STOP. Symbol " V¥ " zacznie
Swiecic.

4. Naci$nij jednoczesnie przyciski HR i MIN, aby
wyczysci¢ ustawienie z powrotem na 0:00.

Uwaga: Minimalne ustawienie minutnika to 1

minuta. Gdy minutnik odlicza czas ponizej 1 godziny

1:00, wyswietlacz zmieni sie na 59'59", informujac o

59 minut i 59 sekund. Nastepnie beda wyswietlane

odliczane sekundy. Gdy odliczanie osiggnie wartos¢

0'00", minutnik zacznie odlicza¢ w gore i bedzie

emitowat sygnat dZzwiekowy przez 60 sekund. Licznik

czasu i napis " A V" bedg migac. Nacisnij przycisk

START/STOP, aby wytgczy¢ sygnat dzwiekowy. Gdy

licznik osiggnie 23:59:59 (59 sekund nie jest

wyswietlanych), wyswietlacz zmieni sie na 0:00,

urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a napis"A V"

bedzie migat przez 60 sekund.

Odliczanie w gore

1.

Nacisnij MODE, aby wybrac tryb timera. Na gérnym
wyswietlaczu pojawi sie maty napis TIMER i 0:00.
Nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpoczaé
odliczanie. Symbol " A" bedzie migat co sekunde.
Aby zatrzymad proces odliczania, nacisnij przycisk
START/STOP. Symbol " A " zacznie $wiecic.
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4,

Nacisnij przycisk CLEAR, aby wyczysci¢ ustawienie z
powrotem do 0:00.

Procedura typowego uzycia na grillu na
Swiezym powietrzu:

W ponizszym typowym przyktadzie opisano czynnosci,
ktore nalezy wykonaé, aby profesjonalny termometr do
gotowania ostrzegat, ze stek wotowy jest srednio
wysmazony (poziom gotowosci USDA) i przypominat o
koniecznosci obrdcenia hot-dogédw w ciggu 5 minut.

1.
2.
3.

Zataduj prawidtowo 2 baterie AAA.

Umiesc stek i hot-dogi na ruszcie.

Wtozy¢ sonde w $rodek najgrubszej czesci steku.

Unikaj dotykania kosci lub miejsc o duzej zawartosci

ttuszczu. Przyjaé, ze temperatura miesa wynosi 45°F.

Umiesci¢ przewdd czujnika w taki sposob, aby nie

stykat sie z ptomieniami i wychodzit z powierzchni

grilla, nie bedac przygniecionym/zmiazdzonym przez

pokrywe grilla.

Nacisng¢ przycisk MEAT (MIESO), aby na wyswietlaczu

pojawita sie informacja BEEF (wotowina).

Nacisng¢ przycisk TASTE, aby na wyswietlaczu

pojawito sie wskazanie MEDIUM, a jako ustawiona

TEMP SET pojawi sie 150°F.

Nacisng¢ przycisk MODE, aby przejs¢ do trybu timera.
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10.

11

12.

13.
14.

15.

Nacisng¢ MIN 5 razy, aby ustawi¢ czas na 5 minut, tak
aby na wyswietlaczu pojawito sie 0:05. Nacisnij
START/STOP, aby rozpocza¢ odliczanie. Nacisnij
MODE, aby powrdci¢ do trybu termometru.

Gdy uptynie 5 minut, urzadzenie bedzie emitowac
sygnat dzwiekowy przez 60 sekund.

Gdy temperatura sondy w staku osiggnie 55°F,
podswietlenie wyswietlacza LCD zacznie migac na
niebiesko.

Gdy temperatura sondy umieszczonej w steku
osiggnie 135°F, tylny wyswietlacz LCD zacznie migac
na zielono.

Gdy temperatura sondy w steku osiggnie 150°F
MEDIUM, urzadzenie wyemituje sygnat dZzwiekowy, a
tylne podswietlenie wyswietlacza LCD zacznie migac
na czerwono.

Nacisnij STOP, aby wytaczy¢ alarm.

Wyjac sonde ze steku. Zawsze zaktadaj rekawice
odporna na wysoka temperature, aby dotknaé
czujnika lub przewodu sondy ze stali nierdzewnej
podczas lub tuz po zakorczeniu pieczenia. Nie dotykac
go gotymi rekami.

Po kazdym uzyciu wyczyscic i doktadnie wysuszy¢
sonde ze stali nierdzewnej.
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PRZYDATNE WSKAZOWKI

Jesli urzadzenie wyswietla LLL lub HHH zamiast
temperatury sondy, nalezy poczekac, az sonda osiagnie
temperature pokojowa. Jesli nadal wyswietlana jest
temperatura LLL lub HHH, prawdopodobnie wewnetrzny
przewdd sondy ulegt zwarciu na skutek wilgoci lub
uszkodzenia termicznego.

Nie dopusci¢ do kontaktu sondy lub przewodu sondy z
ptomieniami. W przypadku gotowania przy zamknietej
pokrywie grilla nalezy uzywac tylko sredniej lub niskiej
temperatury.

Jesli wyswietlana temperatura wydaje sie by¢ zbyt
wysoka lub temperatura rosnie zbyt szybko, sprawdz,
czy koricdwka sondy nie wystaje przez zywnos¢ na
zewnatrz. Umiesci¢ koricdwke sondy na Srodku
najgrubszej czesci potrawy. Unikaj dotykania kosci lub
miejsc z duzg iloscig ttuszczu

Ostrzezenia:

e Podczas gotowania lub tuz po jego zakoriczeniu nalezy
zawsze zaktadac rekawice odporng na wysoka
temperature, aby dotkng¢ czujnika lub przewodu sondy
ze stali nierdzewnej. Nie nalezy dotykac¢ gotymi rekami.
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Podczas czyszczenia nie nalezy zanurzac sondy w wodzie.

Czujnik i przewdd sondy ze stali nierdzewnej nalezy
trzymac z dala od dzieci.

Nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby w wieku 12
lat i mtodsze.

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ i doktadnie wysuszy¢
sonde ze stali nierdzewne;.

Nie nalezy zanurza¢ sondy ani przewodu w wodzie. Do
czyszczenia nalezy uzywac wilgotnej Sciereczki z
mydtem.

Nie nalezy uzywac odbiornika ani nadajnika podczas
deszczu. Nie sg one wodoodporne.

Nie nalezy naraza¢ wtyczki sondy ze stali nierdzewnej ani
otworu w nadajniku na dziatanie wody lub jakiejkolwiek
cieczy. Spowoduje to zte potgczenie i btedne odczyty.
Nie nalezy wystawiac urzadzenia na bezposrednie
dziatanie ciepta lub powierzchni.

Nie nalezy uzywac sondy ze stali nierdzewnej w
kuchence mikrofalowej.

Czyszczenie

e Podczas gotowania lub tuz po jego zakoriczeniu nalezy
zawsze zaktadac rekawice odporng na wysoka
temperature, aby dotknac¢ czujnika lub przewodu sondy
ze stali nierdzewnej. Nie nalezy dotykac go gotymi

rekami.
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Trzymaj czujnik i przewdd sondy ze stali nierdzewnej z
dala od dzieci.

Umy¢ metalowa koricéwke sondy gorgca woda z
mydtem i doktadnie wysuszy¢. Podczas czyszczenia nie
zanurzac sondy w wodzie.

Przetrze¢ nadajnik i odbiornik wilgotna Sciereczka.

Nie nalezy zanurza¢ zadnego z nich w wodzie.

Deklaracja zgodnosci

Niniejszym producent oswiadcza, Ze niniejszy produkt jest
zgodny z podstawowymi wymaganiami i obowigzujgcymi
przepisami dyrektywy EMC 2014/30/UE. Petna deklaracje
zgodnosci mozna znalez¢ pod adresem:
https://itronicsmall.com/eu-declaration-of-conformity/

Utylizacja
Znaczenie symbolu "$Smietnika"
K e Chronmy srodowisko: nie wyrzucajmy
— sprzetu elektrycznego do domowych
odpaddw.
Prosimy o zwrot urzgdzen elektrycznych,
ktore nie bedg juz uzywane do punktéw
zbiorki przewidzianych do ich utylizacji.
e Pomaga to uniknac¢ potencjalnych skutkdw
niewtasciwego usuwania odpadéw na
Srodowisko i zdrowie ludzi.
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e Przyczyni sie to do recyklingu i innych form
ponownego wykorzystania sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

o Informacje o miejscach utylizacji sprzetu
mozna uzyskac od wtadz lokalnych.

& UWAGA: Baterie/akumulatory nie moga by¢
wyrzucane razem z odpadami domowymi!

e  Baterie muszg by¢ wyjete z urzadzenia.

e  Zuzyte baterie nalezy odda¢ do odpowiedniego
punktu zbidrki lub do sprzedawcy.

e  Wtadze miasta lub gminy mogg udzieli¢ informacji o
publicznych punktach zbiérki odpaddéw.

Ten symbol mozna znalez¢ na bateriach/akumulatorach,
ktére zawieraja niebezpieczne substancje:

e Pb =zawiera otéw

o Cd=zawiera kadm

e Hg =zawiera rtec¢

e Li=zawiera lit

Dystrybutor
AZE Sp. z 0.0. sp. k.
ul. Dtuga 29, 55-040 Krélikowice
info@thermopro.pl, www.thermopro.pl
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