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Produkt 

 
1.  Wyświetlacz LCD: Wyświetla aktualną temperaturę 

mierzoną przez sondę temperatury ze stali nierdzewnej. 

2. Przycisk WŁ/WYŁ: Naciśnij raz, aby włączyć/wyłączyć 

urządzenie. 

3. Przycisk °C/°F: Naciśnij przycisk °C/°F, aby wybrać 

jednostkę wyświetlania temperatury (°C lub °F). 

4. Sonda temperatury: Włóż sondę temperatury ze stali 

nierdzewnej do żywności lub mięsa, aby zmierzyć 

wewnętrzną temperaturę żywności/mięsa. 

5. Komora baterii: Mieści jedną baterię guzikową 

LR44(AG13) do zasilania urządzenia. 

Specyfikacje 
1. Zakres temperatur: -58°F~572°F (-50°C~300°C). Jeśli 

temperatura jest niższa niż -58°F (-50°C) lub wyższa niż 

572°F (300°C), na wyświetlaczu pojawi się komunikat 

LL.L lub HH.H. 

2. Jednostki wyświetlania temperatury: °C i °F. 

3. Automatyczne wyłączanie po 10 minutach. 

4. Rozdzielczość: 0,1 °C/°F. 

5. Dokładność temperatury: ±0,9°F (±0,5°C) w zakresie od 

32 do 212°F (0 do 100°C). 

6. Zasilanie: 1 X LR44 (AG13) 1,5V. 

Przed pierwszym użyciem 
1. Włóż lub wymień baterię: Włóż jedną baterię guzikową 

LR44 lub AG13 do komory baterii z zachowaniem 

prawidłowej polaryzacji (+) i (-), zgodnie z oznaczeniami. 

2. Czyszczenie końcówki sondy ze stali nierdzewnej: umyj 

końcówkę ciepłą gąbką lub ściereczką z ciepłym mydłem, 

a następnie opłucz i wysusz. 

3. Nie należy zanurzać korpusu produktu w wodzie. 

4. NALEŻY PRZECZYTAĆ I PRZESTRZEGAĆ WSZYSTKICH 

INSTRUKCJI. 

5. Termometr jest teraz gotowy do użycia. 

Aby zmierzyć temperaturę żywności 
1. Naciśnij przycisk ON/OFF, aby włączyć termometr. 

2. Naciśnij przycisk °C/°F z tyłu urządzenia, aby wybrać 

jednostkę temperatury: °C lub °F. Należy pamiętać, że 

podczas włączenia termometru w następnym użyciu, 
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jednostka temperatury zostanie zapisana na podstawie 

ostatniego wyboru. 

3. Włożyć końcówkę sondy do gotowanej potrawy. 

Termometr zacznie mierzyć wewnętrzną temperaturę 

żywności. 

4. Poczekaj, aż odczyt temperatury ustabilizuje się na 

wyświetlaczu. 

5. Nacisnąć przycisk ON/OFF, aby wyłączyć termometr. Ten 

termometr posiada również funkcję automatycznego 

wyłączania: wyłączy się on automatycznie, jeśli w ciągu 

10 minut nie zostanie naciśnięty żaden przycisk. 

Pomocne wskazówki 
• Podczas pomiaru wielu lub różnych produktów 

żywnościowych i mięsnych, może być pożądane 

schłodzenie sondy przez opłukanie końcówki zimną 

wodą pomiędzy kolejnymi odczytami. 

• Zaleca się wytarcie końcówki sondy do czysta pomiędzy 

kolejnymi odczytami. Jest to szczególnie ważne podczas 

dokonywania odczytów dla różnych produktów 

spożywczych i mięs. 

• Termometr jest przeznaczony do tymczasowego, 

ręcznego użytku ręcznego. Nie należy pozostawiać go w 

piekarniku. Nie zostawiać włożonego do bardzo 

gorących potraw lub płynów (cokolwiek powyżej 572°F) 

na dłużej niż 1 minutę. 

• Zawsze dokonuj odczytu w najgrubszej dostępnej porcji 

mięsa. Cienkie porcje mięsa są trudne do zmierzenia, 

ponieważ mają tendencję do szybkiego przegrzewania 

się. Unikać dotykania kości. Jeśli końcówka dotyka kości 

lub grubej warstwy tłuszczu, lub jeśli końcówka nie jest 

wystarczająco głęboko, należy dokonać drugiego 

pomiaru, aby zapewnić dokładność. 

• Nie jest przeznaczony do użytku przez osoby w wieku 12 

lat lub młodsze. 

Pielęgnacja termometru 
• Nie należy dotykać nierdzewnej części termometru 

podczas pomiaru temperatury lub zaraz po nim, 

ponieważ będzie ona gorąca. 

• Nie należy umieszczać urządzenia w zmywarce do 

naczyń ani zanurzać go w jakiejkolwiek cieczy. Aby 

wyczyścić końcówkę sondy, należy przetrzeć ją wilgotną 

ściereczką lub gąbką z mydłem, a następnie wysuszyć. 

• Nie należy wystawiać termometru na działanie skrajnie 

wysokich lub niskich temperatur, ponieważ może to 

spowodować uszkodzenie części elektronicznych i 

plastikowych. 
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• Nie należy pozostawiać termometru włożonego do 

żywności podczas gotowania. 

• Wyjąć baterię, jeśli termometr jest przechowywany 

dłużej niż cztery miesiące. 

Deklaracja zgodności 
Niniejszym producent oświadcza, że ten produkt jest 

zgodny z podstawowymi wymaganiami i obowiązującymi 

przepisami dyrektywy EMC 2014/30/UE. Pełną deklarację 

zgodności można znaleźć pod adresem: 

https://itronicsmall.com/eu-declaration-of-conformity/ 

Utylizacja 
Znaczenie symbolu "śmietnika" 

• Chrońmy środowisko: nie wyrzucajmy 
sprzętu elektrycznego do domowych 
odpadów. 

• Prosimy o zwrot urządzeń elektrycznych, 
które nie będą już używane do punktów 
zbiórki przewidzianych do ich utylizacji. 

• Pomaga to uniknąć potencjalnych skutków 
niewłaściwego usuwania odpadów na 
środowisko i zdrowie ludzi. 

• Przyczyni się to do recyklingu i innych form 
ponownego wykorzystania sprzętu 
elektrycznego i elektronicznego. 

• Informacje o miejscach utylizacji sprzętu 
można uzyskać od władz lokalnych. 

 

 

UWAGA: Baterie/akumulatory nie mogą być 
wyrzucane razem z odpadami domowymi! 

 

• Baterie muszą być wyjęte z urządzenia. 

• Zużyte baterie należy oddać do odpowiedniego 
punktu zbiórki lub do sprzedawcy. 

• Władze miasta lub gminy mogą udzielić informacji o 
publicznych punktach zbiórki odpadów. 
 

Ten symbol można znaleźć na bateriach/akumulatorach, 
które zawierają niebezpieczne substancje: 

• Pb = zawiera ołów 

• Cd = zawiera kadm 

• Hg = zawiera rtęć 

• Li = zawiera lit 

 

Dystrybutor: 
AZE Sp. z o.o. sp. k. 

ul. Długa 29 

55-040 Królikowice 

info@thermopro.pl, www.thermopro.pl 
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